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O smaku po wlosku. Relacja synonimii kontekstowej
miedzy leksemami gusto i sapore

About Taste in Italian. The Relation of Contextual Synonymy
between Lexemes gusto and sapore

Abstract: This article examines the contextual synonymy between two Italian lexemes that
denote taste: gusto and sapore. The aim is to develop a semantic profile of these two lexemes
by considering both their literal (i.e., sensory) meanings and figurative ones. The central
research question is: when is the Polish lexeme smak equivalent to the Italian gusto, and when
does it correspond to the Italian sapore? The analysis reveals that gusto and sapore tend to be
interchangeable in their sensory meanings, though only in certain contexts, whereas their
figurative meanings diverge remarkably.
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Wstep

Artykut poswigcony jest relacji synonimii kontekstowej miedzy wloskimi lek-
semami gusto 1 sapore. Jego cel to opracowanie portretu semantycznego tych
dwoch leksemow, z uwzglednieniem ich znaczen dostownych, tj. zmystowych,
i przeno$nych. Zamierzamy odpowiedzie¢ na pytanie: Kiedy polski leksem smak
odpowiada wloskiemu gusto, kiedy zas wtoskiemu sapore?

Smak jest zmystem bardzo ciekawym pod wzgledem jezykowym: to jedyny
ze zmystow, o ktorym moéwimy, uzywajac tego samego stowa — smak — w odnie-
sieniu zaréwno do zdolno$ci percepcyjnej (np. zmyst smaku, straci¢ smak), jak i do
odczuwanych wrazen zmystowych (np. smak stodki, smak gorzki, smak zupy, smak
czekolady). W jezyku wloskim smak jako ‘zmyst’ moze zosta¢ okreslony jedynie
leksemem gusto (np. organi del gusto ‘organy smakowe’), natomiast smak rozumiany
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jako ‘wrazenie zmystowe’ moze by¢ okreslony leksemem gusto (np. é un vino dal
gusto pieno ‘jest to wino o pelnym smaku’, un gelato al gusto di fragola ‘lody
o smaku truskawkowym’) lub leksemem sapore (np. cibo senza sapore ‘jedzenie
bez smakuw’, il sapore del caffé ‘smak kawy’, sapore dolce ‘smak stodki’, sapore
amaro ‘smak gorzki’, sapore piccante ‘smak pikantny’). Oba te wyrazy rozumiane
dostownie maja tylko jeden polski odpowiednik we wspodtczesnej polszczyznie: smak.

Podjety problem badawczy wpisuje si¢ w nurt lingwistyki zmystow, kierunkiem
docickan nad relacjg miedzy jezykiem a percepcja sensoryczng (Winter 2019).
Leksyka zmystowa stanowi obszar chetnie eksplorowany w ramach semantycznych
badan kontrastywnych, w szczegolno$ci etnolingwistycznych, gdyz kontekst ten
pozwala na odkrycie istotnych podobienstw i réznic migdzy porownywanymi
jezykami. Wsrod wlosko-polskich analiz porownawczych z zakresu lingwistyki
zmystow najbardziej rozwinigtym kierunkiem sg badania nad semantykg barw
prowadzone przez Sylwie Skuze (2010; 2014; 2015; 2018; 2019a; 2019b). Innym
zmystem, ktoremu poswigcono uwagg, jest dotyk. Problem konceptualizacji ka-
tegorii migkkosci i twardosci w jezyku wloskim i polskim zostat podjety przez
Agnieszke Kwapiszewska (2021).

Prace poswiecone semantyce smaku w ramach wtosko-polskich badan po-
réwnawczych nalezg do rzadkosci. Skromne zainteresowanie tg tematyka budzi
zdumienie, zwlaszcza ze jezyk whoski, jako nosnik jednej z najbardziej rozwinictych
kultur kulinarnych §wiata, wyroznia si¢ bogata leksyka smakowa.

Material jezykowy poddany analizie pochodzi z wybranych stownikow
jednojezycznych jezyka wloskiego i jezyka polskiego, z korpuséw internetowych
oraz z publikacji wydanej przez stowarzyszenie Slow Food (Gho/Ruffa i in. 2019
[1993]). Skorzystano z nastepujacych stownikow jezyka wloskiego: Devoto — Oli
(2007), Garzanti (1990), Sabatini — Coletti (2004), Zingarelli (2013), Zingarelli min.
(1987), Nuovo De Mauro oraz Treccani. Wykorzystane stowniki jezyka polskiego
to: ISJP, SJPDr, SIPSzym, USJP oraz WSJP PAN. Korpusy internetowe, do ktorych
siegnigto, to: PAISA dla jezyka wloskiego i NKJP dla jezyka polskiego.

Artykut sktada si¢ z czterech podrozdzialéw. Pierwszy traktuje o zjawisku
synonimii kontekstowej. W drugim poswigcono uwage semantyce leksemow
gusto 1 sapore w znaczeniu zmystowym. Trzeci dotyczy zagadnienia rozszerzen
znaczeniowych obu leksemoéw. W czwartym przedstawione zostaly wnioski
z przeprowadzonej analizy.
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1. Synonimia kontekstowa

W klasycznym podrgczniku akademickim czytamy: ,,system stownikowy nie ogra-
nicza $ci$le liczby wyrazow i dopuszcza [...] do tego, ze dwa lub wigcej wyrazow
odpowiada jednej i tej samej klasie zjawisk, co nazywamy synonimig” (Milewski
1965: 80; kursywa wtasna). Synonimia jest zjawiskiem powszechnym w jezyku
naturalnym i, jak twierdzi Alicja Nagorko stanowi obok polisemii jego ceche niemal
definicyjng. Synonimia dotyczy dwoch obszarow jezyka: leksykalnego i sktad-
niowego (Nagorko 1998: 327-328). Przedmiotem zainteresowania tego artykutu
jest synonimia leksykalna, rozumiana jako ,,szczeg6lny typ relacji w obrebie pola
leksykalno-znaczeniowego” (Nagorko 1998: 328).

Jedno z gtownych pytan, ktore nalezy sobie postawic, dotyczy mozliwosci
istnienia w jezyku pelnej ekwiwalencji semantycznej dwoch lub wigcej jednostek
leksykalnych. Wielu jezykoznawcdw zgodnie twierdzi, ze synonimia absolutna jest
zjawiskiem bardzo rzadkim. Nagorko uznaje wrgcz synonimig absolutng za swoistg
anomalig, przejsciowe zachwianie ,,rownowagi ekologicznej, przy czym jezyk jako
system ekologiczny dazy do jej wyréwnania” (Nagorko 1988: 329). Marta Wiche-
rek uwaza, ze synonimia absolutna ogranicza si¢ do trzech kontekstow: jezykow
specjalistycznych (np. katar — niezyt nosa), jezyka dzieciecego (np. pisak — ma-
zak) i akwizyciji jezyka obcego (np. hiszp. simple — sencillo', acabar — terminar?)
(Wicherek 2010). W kwestii trzeciego kontekstu badaczka podkresla, ze przykta-
dowe pary wyrazow sg uwazane za synonimy absolutne (cho¢ w rzeczywistosci
nimi nie sa) przez obcokrajowcoéw uczacych si¢ jezyka hiszpanskiego, ktorzy nie
zdajg sobie jeszcze sprawy z odmiennych konotacji danych jednostek leksykalnych
(Wicherek 2010: 658—659).

Poniewaz wystepowanie w jezyku synoniméw absolutnych nalezy do rzad-
kosci, za synonimy zwykto si¢ uznawac ,,pary lub grupy wyrazow o zblizonym,
lecz nie identycznym znaczeniu” (Schabowska 1994: 221), charakteryzujace si¢
»Zamiennoscig czesciowa, np. szeroki — rozlegty (Schabowska 1994: 221). Nagorko
sugeruje wrecez, ze catkowita ekwiwalencja semantyczna dwoch wyrazow ,,moze
okaza¢ si¢ mitem”; dlatego tez badaczka proponuje, aby zamiast terminu synoni-
mia (z gr. syn-onymos ‘wspolimienny’) uzywacé terminu plezjonimia (z gr. plésion
‘bliski’) (Nagorko 1998: 330). Wigkszos¢ par lub grup wyrazéw kwalifikowanych
w stowniku jako synonimy to w rzeczywisto$ci synonimy cze$ciowe. Synonimia

I <prosty, fatwy’ [thum. Agnieszka Kwapiszewska; dalej: AK].
2 ‘konczy¢’ [thum. AK].
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jest zjawiskiem cigglym, swoistym continuum, ,ktoérego jeden biegun stanowi
tozsamos¢ semantyczna, czyli tautonimia [...], za$ drugi — brak jakichkolwiek cech
wspolnych (w tym sensie skrajnym przypadkiem synonimii staje si¢ semantyczna
homonimia)” (Nagorko 1998: 330).

W tym artykule przyjeto definicje synonimii zaproponowang przez Elisabette
Jezek: ,,synonimia jest relacja migdzy dwoma wyrazami, ktore w danym kontekscie
(a zatem w danym znaczeniu) mogg by¢ uzyte wymiennie bez wpltywu na inter-
pretacje komunikatu™ (Jezek 2005: 157). Na podstawie tej definicji, za synonimy
uznaé nalezy nie tylko wyrazy cechujace sie petng ekwiwalencjg?, lecz takze
te wyrazy, ktore mogg zosta¢ uzyte wymiennie przynajmniej w jednym kontekscie?.
Warto zaznaczy¢, ze ,,synonimia [...] jest bardziej uzalezniona od kontekstu niz
jakakolwiek inna relacja znaczeniowa” (Schabowska 1994: 228), gdyz to wlasnie
w kontekscie aktualizujg si¢ znaczenia jednostek leksykalnych.

Zamierzamy wykazaé, ze miedzy gusto 1 sapore w znaczeniu zmyslowym
zachodzi relacja synonimii kontekstowej, natomiast znaczenia przeno$ne tych
wyrazow si¢ nie pokrywaja.

2. Gusto i sapore w znaczeniu zmystowym

Na poczatku analizy nalezy wyjasnié, ze leksemy gusto i sapore uznajemy
za tzw. wyrazy pierwotne percepcji smakowej. Pojecie wyrazow pierwotnych zo-
stato uzyte przez Krystyne Pisarkowa w kontek$cie pola semantycznego zapachow
i zdefiniowane jako ,,podstawowe wyrazy tworzace pole wyrazowe zapachow
i wechu w sposob samodzielny, to znaczy niezaleznie od kontekstu” (Pisarkowa
1972: 330). W niniejszym artykule jako wyrazy pierwotne rozumiemy leksemy,
ktorych semantyka leksykalna odnosi si¢ bezposrednio do wrazen smakowych.
Sa to — w jezyku wloskim — gusto i sapore oraz —w jezyku polskim — smak. Zdajemy
sobie sprawe, ze w obu jezykach wystepuje wigcej wyrazow pierwotnych percepcji

3 “la sinonimia ¢ la relazione esistente tra due parole che in un dato contesto (¢ quindi in un
dato significato) possono essere sostituite una dall’altra senza che questo abbia delle conseguenze
sull’interpretazione” (Jezek 2005: 157) [ttum. AK].

4 Jezek podaje tu przyktad whoskich wyrazéw ombrello — parapioggia (pol. parasol — parapluj).
Badaczka przyznaje jednak, ze jest to przypadek nieco naciagany (Jezek 2005: 157). Sytuacja wyglada
podobnie we wspotczesnej polszczyznie: wyraz parapluj wyszedl juz prawie z uzycia.

5 Np. biglietto — banconota (‘bilet’ — ‘banknot’) Wyraz biglietto jest wymienny z wyrazem
banconota w kontekscie un biglietto da dieci euro, ale juz nie w kontekS$cie un biglietto del treno.
Wyrazenie *una banconota del treno jest dewiacyjne (Jezek 2005: 157).
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smakowej (chociazby wtoski leksem retrogusto i polski posmak), ktérym jednak
nie bedziemy poswigca¢ uwagi. Decyzja ta wynika z tego, iz naszym zamiarem nie
jest przedstawienie pola semantycznego smakow w jezyku wloskim i polskim, lecz
opracowanie portretu semantycznego dwoch wtoskich odpowiednikow polskiego
leksemu smak — gusto 1 sapore — pomiedzy ktérymi zachodzi relacja synonimii
kontekstowe;.

Stowniki wtoskojezyczne wymienione na wstepie zgodnie podaja, ze wyraz
gusto (< tac. gustus) rozumiany dostownie ma dwa znaczenia:

1 ‘zmyst, za pomocg ktérego rozpoznajemy smaki’
2 ‘wrazenie odczuwane przez zmyst smaku’®

W przypadku sapore (< tac. sapor) stowniki notuja dwa zabarwienia znaczeniowe
tego leksemu rozumianego zmystowo:

la ‘wrazenie odczuwane przez zmyst smaku’

1b ‘whasciwosci pokarméw powodujace to wrazenie’’

Od tej pory, dla jasno$ci wywodu, odnoszac si¢ do konkretnych znaczen lub zabar-
wien znaczeniowych analizowanych lekseméw, bedziemy korzysta¢ z nastepujacych
okreslen: gusto 1, gusto 2, sapore la i sapore 1b.

Widoczne jest, ze wyraz gusto ma szerszy zakres znaczenia, gdyz odnosi
si¢ zardowno do nazwy zmystu, jak i do wrazenia odczuwanego przez ten zmyst,
doktadnie tak jak wyraz smak w jezyku polskim. W jezyku wtoskim powszechnie
wystepuje wyrazenie al gusto, ktore stanowi odpowiednik polskiego wyrazenia
w smaku (np. un vino piacevole al gusto ‘wino przyjemne w smaku’, farmaci
amari al gusto ‘lekarstwa gorzkie w smaku’). Istnieje réwniez wyrazenie al gusto
di (‘o smaku’), ktorego uzywa sie, okreslajac np. smaki lodow (un gelato al gusto
di fragola ‘lody o smaku truskawkowym’) czy napojow (una bevanda al gusto
di cioccolato ‘napdj o smaku czekoladowym’).

Migdzy gusto 2 i sapore la zachodzi relacja synonimii. Niektore stowniki,
np. Devoto — Oli (2007), definiujg gusto 2 jako ‘sapore’.

Wrazenia odczuwane podczas przyjmowania pokarméw mogg by¢ zatem
wyrazane oboma leksemami w sposob wymienny, zarowno w funkcji opisujacej,

61 ‘senso con cui percepiamo i sapori’ 2 ‘sensazione avvertita dal senso del gusto’ [thum. AK].
7 1a ‘sensazione avvertita dal senso del gusto’ 1b ‘proprieta per cui determinate sostanze produ-
cono tale sensazione’ [thum. AK].
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jak 1 wartosciujacej. Mozna to potwierdzi¢, przeprowadzajac test ich wzajemnej
substytucji. W przyktadach (1) i (2) uzyte przymiotniki petnig funkcje opisujaca,
za$ w przyktadach (3) i (4) wartos$ciujaca.

(1) gusto dolce, salato, piccante
‘smak stodki, stony, pikantny’8;
(2) sapore dolce, salato, piccante
‘smak stodki, stony, pikantny’;
(3) gusto piacevole, squisito, sgradevole
‘smak przyjemny, wyborny, nieprzyjemny’;
(4) sapore piacevole, squisito, sgradevole
‘smak przyjemny, wyborny, nieprzyjemny’.

Interesujace jest to, ze pomimo wzajemnej wymiennoS$ci gusto 2 i sapore la,
zaden ze stownikéw nie definiuje sapore la poprzez leksem gusto, co sugeruje,
ze ekwiwalencja semantyczna migdzy tymi wyrazami nie jest petna.

Warto przyjrze¢ si¢ kontekstom, w ktorych wyraz sapore wystepuje samo-
dzielnie, tj. bez opisujacych czy wartosciujacych go okreslen. Jest to tzw. uzycie
absolutne (w. uso assoluto®), ktore ilustruja takie wyrazenia jak np. cibi senza
sapore (‘potrawy bez smaku’) i dare sapore a un cibo (‘nada¢ smak potrawie’).
W konstrukgji tej leksem sapore denotuje smak wyrazisty, typowy dla odpowiednio
przyprawionego dania. Znamienne jest to, ze przymiotnikowy derywat rzeczownika
sapore, saporito oznacza ‘bogaty w smaku; majacy intensywny smak, rowniez
dzieki dodaniu przypraw i aromatéw’!?. Nadmiefimy, ze stowo sapor funkcjono-
wato w dawnej polszczyznie: ,,SIPD notuje leksem sapor z kwalifikatorem daw.
w znaczeniach a) ‘przysmak, smakotyk’, b) ‘sos, przyprawa dodajgca smaku’”
(Batko-Tokarz 2023: 138).

Mowiac o wlasciwosciach smakowych jakiej$ potrawy Iub produktu spozyw-
czego, zdecydowanie cz¢sciej uzywa si¢ wyrazu sapore niz gusto. Zatem wyra-
zenia takie jak np. ‘smak pizzy’, ‘smak makaronu’, ‘smak krewetek’ thumaczy sie
na jezyk wtoski odpowiednio jako sapore della pizza, sapore della pasta, sapore
dei gamberi. Wynika to z tego, ze wrazenia sensoryczne odczuwane podczas spo-
zywania potraw nie ograniczaja si¢ tylko do wrazen smakowych. Wyraz sapore, jak

8 Wszystkie ttumaczenia wloskich przyktadéw autorstwa AK.

9 Zdajemy sobie sprawe, ze wyrazenia uzycie absolutne i konstrukcja absolutna sa kalkami
z jezyka wloskiego. Nie funkcjonuja one w polskiej leksykologii, zatem bedziemy je zapisywac
w cudzystowie.

10 “ricco di sapore; che ha un sapore intenso, anche per ’aggiunta di condimenti e aromi’ (Nuovo
De Mauro) [ttum. AK].
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twierdzi Rosalia Cavalieri, odnosi si¢ wlasnie do do§wiadczenia polisensorycznego,
angazujacego smak, dotyk i powonienie (Cavalieri 2011: 76).

O roli powonienia w degustowaniu potraw pisal juz w XVIII wieku Jean An-
thelme Brillat-Savarin w dziele Fizjologia smaku albo medytacje o gastronomii
doskonatej!!. Korzystali$my z whoskiego thumaczenia utworu (1978), poniewaz w
polskim przektadzie (1973) pominigto dwa pierwsze rozdziaty, szczegdlnie istotne
dla podjetego przez nas tematu. Przytoczony fragment pochodzi z rozdziatlu zaty-
tutowanego we wloskim przektadzie Del gusto (pol. O smaku): ,,Nie tylko jestem
przekonany, ze bez udziatu wechu petne smakowanie potrawy nie jest mozliwe,
lecz sktaniam si¢ ku twierdzeniu, ze smak i wech tworza jeden zmyst”12 (Brillat-
-Savarin 1978 [1825]: 29).

Wplyw wrazen olfaktorycznych na smak znajduje wyraz w angielskim stowie
flavour definiowanym przez Migdzynarodowa Organizacje Normalizacyjng (ISO)
jako ,,ztozone potaczenie wrazen zapachowych, smakowych i zwigzanych z ner-
wem trdjdzielnym, odczuwanych podczas degustacji. Na to, co okresla si¢ stowem
flavour, maja wpltyw takze efekty dotykowe, termiczne, bolowe i kinestetyczne”!3
(Cavalieri 2011: 78). Na kanwie angielskiego flavour Francuzi utworzyli neologizm
flaveur, bedacy w uzyciu od lat 80. XX wieku. Jezyk wloski, jak zauwazyli Mirco
Marconi i Rosalia Cavalieri, nie ma swojego odpowiednika tego terminu (Cavalieri
2011: 78; Marconi 2007: 10).

Wymienne uzycie leksemow gusto i sapore jest powszechne nie tylko w jezy-
ku potocznym; mozna je odnotowac rowniez w literaturze przedmiotu z zakresu
neurogastronomii. Marconi piszac o tzw. pieciu podstawowych smakach (stonym,
stodkim, kwasnym, gorzkim i umamil#), raz okresla je jako ,,5 gusti”, a raz jako
> sapori” (Marconi 2007: 11). Podobne zamieszanie terminologiczne zauwazylismy
w publikacji wydanej pod auspicjami stowarzyszenia Slow Food (Gho/Ruffa i in.
2019 [1993]). Autorzy opisuja podstawowe wlasciwosci smakowe potraw, stosujac
wymiennie leksem gusto i leksem sapore:

" Tytut oryginatu: Physiologie du goiit: ou méditations de gastronomie transcendante.

12 «dal canto mio non solo sono convinto che senza la partecipazione dell’'odorato una completa
degustazione ¢ impossibile, ma sarei addirittura propenso a credere che I'odorato e il gusto formano
unico senso” [thum. AK].

13 “combinazione complessa delle sensazioni olfattive, gustative e trigeminali percepite durante
'assaggio. Il flavour puo essere influenzato da effetti tattili, termici, di dolore o cinestetici” [thum. AK].

14 Stowo pochodzenia japonskiego, ktore oznacza dostownie ‘pyszny smak’. Smak ten zidenty-
fikowal na poczatku XX w. japonski chemik Kikunae Ikeda. Smak umami wskazuje na obecnos¢
w pokarmie biatek 1 nukleotydow. ,,Najwigcej substancji o smaku umami mozna znalez¢ w sosie
sojowym, suszonej rybie bonito oraz glonach, jak rowniez w migsie i serze” (Stanska/Krzeski 2016: 13).
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(5) una caratteristica organolettica che non puo essere ricondotta a nessuno dei quattro
gusti fondamentali
‘cecha organoleptyczna, ktorej nie da si¢ sprowadzi¢ do zadnego z czterech smakow
podstawowych’;

(6) sostanze a gusto salato
‘substancje o smaku stonym’;

(7) 1 sapori fondamentali si percepiscono in tempi diversi
‘smaki podstawowe odczuwa si¢ w roznym czasie’;

(8) la zona di percezione del sapore dolce
‘strefa percepcji smaku stodkiego’.

Warto podkresli¢, ze wyrdznianie czterech lub pigciul® smakow podstawowych nie
ma charakteru uniwersalnego; wedlug Cavalieri jest to swoista konwencja utrwalona
w kulturze zachodniej (Cavalieri 2011: 28). Istniejg za$ kultury, ktore klasyfikujg
wrazenia smakowe w zgota odmienny sposob. Na przyktad afrykanskie plemie
Baganda zamieszkujace Ugande klasyfikuje smaki pokarmoéw za pomoca dwoch
wyrazow: kuwoma oraz kawa. Pierwszy wyraz odnosi si¢ do jedzenia dobrego,
drugi do jedzenia niesmacznego, przy czym do pierwszej kategorii zaliczaja si¢
rowniez takie produkty jak cukier, stone migso i niektore kwasne owoce, do drugiej
za$ stona woda i chinina (por. Lanternari 1981: 742).

Z naszej analizy wynika, ze wyrazy gusto i sapore uzywane s3 wymiennie
w dwoch przypadkach: 1) w potaczeniu z przymiotnikami okreslajgcymi tzw. smaki
podstawowe!® oraz 2) w potaczeniu z przymiotnikami warto$ciujacymi (np. pia-
cevole ‘przyjemny’, squisito ‘wyborny’, sgradevole ‘nieprzyjemny’). Sg to koloka-
cje, w ktorych wystepuja gusto 2 i sapore la. Leksem gusto, jak podajg stowniki,
nie okresla wlasciwosci pokarméw dziatajacych na zmyst smaku. Dlatego mowiac
o wilasciwosciach smakowych danej potrawy, zdecydowanie czgéciej uzywa si¢
wyrazu sapore (np. sapore del caffe ‘smak kawy’, sapore dell’aglio ‘smak czosn-
ku’). Sa to konteksty, w ktorych sapore wystepuje w znaczeniu 1b.

Leksem gusto pojawia si¢ czgsto w kontekstach takich jak: un gelato al gusto
di fragola (‘lody o smaku truskawkowym’), un liquore al gusto di caffe (‘likier
o smaku kawowym’), una bevanda al gusto di cioccolato (‘nap6j o smaku cze-
koladowym’). Szczegodlnie interesujacy jest kontekst lodziarski, w ktorym wyraz

15 Pigtym smakiem, niekiedy jeszcze pomijanym, jest umami.

16 Do tej listy dodalibysmy réwniez przymiotnik piccante “pikantny’ ze wzgledu na jego
wystepowanie, zar6wno w polaczeniu z gusto, jak i z sapore. Nalezy zaznaczy¢, ze z fizjologicznego
punktu widzenia pikantnos¢ nie jest odczuciem stricte smakowym, lecz termiczno-dotykowym.
Nieprzypadkowo w jezyku angielskim poj¢cie pikantno$ci wyrazane jest przymiotnikiem /ot
(‘goracy’).
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gusto odnosi si¢ nie tylko do smaku lodow, lecz takze do ich ilo$ci. We wtoskich
lodziarniach znajdziemy napisy np. coppetta da due gusti, cono da tre gusti, gdzie
gusti (1. mn. od gusto) przettumaczymy na jezyk polski jako ‘gatki’, ‘kulki’ lub
‘porcje’, zas coppetta i cono odpowiednio jako ‘kubeczek’/ ‘papierowy pucharek’
i ‘rozek’. Zastgpienie leksemu gusto leksemem sapore prowadzi w tym konteks$cie
do polaczen dewiacyjnych, co obrazujg ponizsze przyktady:

(9) Che gusti prendi?
‘Jakie smaki wybierasz’?;
(10) Che *sapori prendi?;
(11) Vorrei un cono da due gusti
‘Poprosze rozek na dwie gatki’;
(12) Vorrei un cono da due *sapori.

Za pomocg leksemu gusto okreslane sg rowniez smaki chipséw czy jogurtow. Gusto
petni w tych kontekstach funkcje kategoryzujaca: przypisuje dany produkt do od-
powiedniej kategorii smakowe;j. Nierzadko wloskie lodziarnie proponuja klientom
tzw. smak dnia, czyli gusto del giorno lub smak miesigca, czyli gusto del mese.
Oprocz nazw konwencjonalnych (np. pistacchio ‘pistacja’, cioccolato ‘czekolada’,
limone ‘cytryna’) znajdziemy tez bardziej fantazyjne, ktore nie okreslajg smaku
wprost, lecz na zasadzie skojarzen (np. bacio!” ‘pocatunek’, profumo di Sicilia
‘zapach Sycylit’, desiderio ‘zyczenie, pragnienie’).

3. Gusto i sapore w znaczeniu przenosnym

Wedtug stownikoéw wymienionych na wstepie wyraz gusto prezentuje nastepujace
znaczenia przenosne:

1 ‘elegancja, dystynkcja; umiej¢tnos¢ rozrézniania rzeczy pigknych i wyrafi-
nowanych’

2 ‘styl charakterystyczny dla danej epoki’

3 ‘subiektywna preferencja’

4 ‘przyjemnosc, satysfakcja’

5 sktonno$¢ do czegos, ochota, kaprys’!8.

17 Mozliwe, Ze jest to odwotanie do smaku stynnych orzechowych pralinek o nazwie baci pro-
dukowanych przez firme Perugina.

18 | “eleganza, distinzione; capacita di discernere le cose belle e fini’ 2 ‘maniera complessa delle
caratteristiche di uno stile, di un’epoca’ 3 ‘preferenza soggettiva’ 4 ‘piacere, soddisfazione, godimento’
5 ‘inclinazione, voglia, capriccio’ [thum. AK].
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Przeno$ne znaczenia leksemu gusto koncentrujg si¢ wokot trzech pojeé: estetyki,
subiektywnosci i przyjemnosci. Ponizsze przyktady (13) i (14) odwotuja sie do po-
jecia estetyki, przyktady (15) i (16) do pojecia subiektywnosci, za$ przyktady (17)
i (18) do pojecia przyjemnosci.

(13) Villa Pisani ben riflette il gusto sofisticato del proprietario
“Villa Pisani dobrze odzwierciedla wyrafinowany gust wlasciciela’;
(14) vestirsi con gusto
‘ubiera¢ si¢ ze smakiem, gustownie’;
(15) sui gusti non si discute
‘o gustach si¢ nie dyskutuje’;
(16) adattando il suo personaggio al gusto del pubblico parigino
‘dostosowujac swojego bohatera do gustu paryskiej publiczno$ci’;
(17) mangiare di gusto
‘jes¢ ze smakiem’;
(18) non c’¢ gusto a guardare gli altri che si divertono
‘nie ma przyjemnosci w patrzeniu, jak inni si¢ bawiag’.

Zwroémy uwage, ze w kilku przyktadach wyraz gusto zostat oddany w jezyku
polskim przez termin gust. Leksem ten definiowany jest w jezyku polskim jako:

1 ‘poczucie pigkna, harmonii, elegancji’

2 ‘to, co ktos lubi i w czym znajduje przyjemnos¢’

3 ‘zespot cech charakterystycznych dla czyjej$ tworczosci lub jakiegos kierunku
w sztuce’ (WISP PAN).

Widzimy zatem, ze znaczenia wloskiego gusto i polskiego gustu sa w znacznej
mierze zbiezne. Stowo gust pojawilo si¢ w polszczyznie w X VII wieku za posred-
nictwem jezykow romanskich. Jednoznaczne ustalenie, ktory z jezykow romanskich
byt Zrodlem zapozyczenia, wydaje si¢ niemozliwe. W przypadku wyrazow wywo-
dzacych sie z jezykow klasycznych (a do takich nalezy gust) zrodlem pozyczki moglo
by¢ kilka jezykow (Bochnakowa 2012: XXVII). Warto zaznaczy¢, ze w dawnej
polszczyznie stowo gust funkcjonowalo rowniez w znaczeniu zmystowym (Batko-
“Tokarz 2023). Swiadcza o tym przyklady przytoczone przez Barbare Batko-Tokarz
(2023), zaczerpniete z tekstow XVII- 1 XVIII-wiecznych, np.

(19) [...] maja wdzigczne gusty Owoce, ziota zapach (W. Potocki, Fraszki albo Sprawy,
Powiesci i Trefunki 1669);

(20) [...] frukt do gatki muszkatelowej podobny, odoru i gustu mitego (B. Chmielowski,
Nowe Ateny 1754);



O smaku po wiosku. Relacja synonimii kontekstowe;j. .. 183

(21) Oto kaptun, zdaje si¢ by¢ bardzo dobry Ma dobry gust [...]. Pocznij WmP ten
pasztet, upraszam. Jest wySmienity, ma dobry odor (Anonim, Akademia dziecinna
albo zbior nauk roznych 1761).

Analiza przeprowadzona przez Batko-Tokarz wykazala, ze leksem gust zostal
wprowadzony do polszczyzny w XVII wieku zarowno w znaczeniu przenosnym,
jak i zmystowym. Jednak ksigzki kucharskie z epoki obrazuja, ze cechy degusta-
cyjne potraw byly zdecydowanie czesciej okreslane wyrazem smak, co prawdo-
podobnie wynika ze znacznie dtuzszego funkcjonowania tego leksemu w jezyku
polskim (Batko-Tokarz 2023: 145). Jak twierdzi Nagorko, wspotistnienie dwoch
wyrazoéw o tym samym znaczeniu mozna traktowaé jako przejsciowe zachwianie
,rownowagi ekologicznej” w systemie jezykowym (Nagorko 1998: 329; zob. 1).
Za naturalne nalezy wigc uznac, ze z czasem doszto do zaniku uzycia stowa gust
w znaczeniu zmystowym, ktore ,,0kazato si¢ redundantne wobec zadomowionego
w polszczyznie zmystowego rozumienia smaku” (Batko-Tokarz 2023: 147). Pozo-
stalo natomiast znaczenie przenosne leksemu gust ,,utozsamione z upodobaniem,
a takze rozwingto si¢ znaczenie estetyczne” (Batko-Tokarz 2023: 146).

Nalezy zwrdci¢ uwage na wspotistnienie leksemow smak i gust w znaczeniu
odnoszacym si¢ do pojecia estetyki (przyktady 22 1 23) i do pojgcia subiektywnoSci
(przyktady 24 1 25):

(22) Mieszkanie urzadzone ze smakiem,;

(23) Ubranie w najlepszym guscie;

(24) Przeprowadzka byta mu nie w smak;

(25) Scena byta, lezaki byly, a co do wartosci artystycznej — rzecz gustu._

Ta wymiennos$¢ nie jest jednak petna. W kontekstach zwigzanych z kierunkami
w sztuce lub zespotem cech charakterystycznych dla czyjej$ tworczosci, zastapie-
nie wyrazu gust wyrazem smak prowadzi do potaczen dewiacyjnych. Obrazuja
to ponizsze przyktady:

(26) Ani teatr frankfurcki, ani berlinski [...] nie wykraczat poza gust klasycystyczny;

(27) Ani teatr frankfurcki, ani berlinski [...] nie wykraczat poza *smak klasycystyczny;

(28) [...] kilkanascie lat po wybudowaniu patacu (ok. 1825 r.), po jego wschodniej
stronie zatozono park w guscie angielskim [...];

(29)[...] kilkanascie lat po wybudowaniu patacu (ok. 1825 r.), po jego wschodniej
stronie zatozono park w *smaku angielskim [...].

Istnieja jednak konteksty, w ktorych akceptowalne jest wytacznie uzycie lekse-
mu smak. Sa to konteksty zwigzane z przyjemnoscia, jakiej doznajemy podczas
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spozywania pokarmow (przyktad 30) oraz z przyjemno$cig odczuwang podczas
wykonywania jakiej$ czynnosci (przyktad 32). Przyktady (31) i (33) obrazuja de-
wiacyjne uzycie leksemu gust.

(30) Jes¢ co$ ze smakiem;

(31) Jes¢ co$ *z gustem;

(32) Stracitem smak do ksigzek, juz ich nie moglem czytac;
(33) Stracitem *gust do ksigzek, juz ich nie mogtem czytac.

Nalezy zaznaczy¢, ze we wszystkich przyktadach przytoczonych do tej pory lek-
semy smak i gust zostaltyby przettumaczone na jezyk wloski wylacznie jako gusto.

Przyjrzyjmy si¢ teraz kierunkom rozszerzen semantycznych leksemu sapore.
Stowniki wymienione na poczatku niniejszego opracowania podaja nastepujace
znaczenia przenosne tego wyrazu:

1 ‘charakter, ton’
2 ‘zywos¢, rado$¢, umiejetnos¢ przyciggania i angazowania, zespol cech
uwazanych za atrakcyjne’!®.

Pierwsze znaczenie przenosne leksemu sapore odnosi si¢ do cechy charaktery-
stycznej danej rzeczy, zachowania lub wydarzenia (przyklady 34 i 35). Drugie
znaczenie opatrzone jest w stownikach skrotem ass. lub assol. (od assoluto ‘abso-
lutny’), ktoéry wskazuje na ,,konstrukcje absolutna”, przedstawiona w przyktadach
(36) 1 (37). Zwro¢my uwage na to, ze w ttumaczeniach przyktadow (34) i (35)
uzycie leksemu smak brzmi sztucznie. W tych kontekstach naturalnym wyborem
sa wyrazy ton lub charakter.

(34) una novella di sapore romantico
‘nowela o romantycznym charakterze, tonie (dost. smaku)’;
(35) sentivo nelle sue frasi un sapore di accusa
‘wyczuwatem/wyczuwatam w jego/jej stowach ton (dost. smak) oskarzycielski’;
(36) ’imprevisto da sapore alla vita
‘nieprzewidywalno$¢ nadaje zyciu smak’;
(37) un racconto senza sapore
‘opowiadanie bez wyrazu (dost. smaku)’.

191 ‘carattere, tono’? ‘vivacita, brio, capacita di attrarre e coinvolgere, insieme di caratteristiche

che attraggono’ [thum. AK].
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Znaczenia leksemu sapore pokrywaja si¢ ze znaczeniem leksemu smak, w takich
kontekstach jak np.

(38) Smak wielkiej przygody;
(39) Pozna¢ smak powodzenia;
(40) Smak zwycigstwa i upokarzajacej porazki.

W powyzszych przykladach smak rozumiany jest jako ‘wrazenie, ktorego
doznajemy, gdy czego$ do§wiadczamy’. Nalezy zaznaczy¢, ze moze by¢ to zarowno
doswiadczenie przyjemne (np. przygoda, powodzenie, zwycigstwo), jak i trudne
(np. porazka, upokorzenie). Sytuacja wyglada podobnie w przypadku wtoskiego
leksemu sapore, ktory wykazuje taczliwos$¢ z wyrazami zard6wno o pozytywnej
(np. romantico ‘romantyczny’, zob. przyktad 34), jak i negatywnej konotacji
(np. accusa ‘oskarzenie’, zob. przyktad 35).

Interesujace jest wystgpowanie leksemu sapore w ,,konstrukcji absolutne;j”,
ktore znajduje swoj polski odpowiednik tylko w perspektywie zmystowej. Mowimy,
ze cos jest bez smaku w odniesieniu do mdtej, niedoprawionej potrawy. Natomiast
wioski leksem sapore wystepuje samodzielnie zar6wno w znaczeniu zmystowym
(np. dare sapore a un cibo ‘nada¢ smak potrawie’), jak i przenosnym (np. /’imprevisto
da sapore alla vita ‘nieprzewidywalno$¢ nadaje zyciu smak’, zob. przyktad 36).

4. Whnioski

W wyniku przeprowadzonej analizy mozna stwierdziC, ze gusto i sapore stanowia
jednostki leksykalne charakteryzujace si¢ duzym bogactwem znaczeniowym.
Synonimia kontekstowa okazata si¢ skutecznym narzedziem do opracowania
portretu semantycznego wyrazow o tak wysokiej ztozonosci tresciowej. Nadszedt
czas, aby odpowiedzie¢ na postawione pytanie badawcze: Kiedy polski leksem
smak odpowiada wioskiemu gusto, kiedy za$ wloskiemu sapore?

Zacznijmy od znaczenia zmystowego analizowanych wyrazow. Smak w zna-
czeniu ‘zmystu, za pomocg ktorego rozpoznajemy smaki’, moze by¢ wyrazony
tylko za pomocg leksemu gusto. Podwojne znaczenie leksemu gusto —jako zmystu
(gusto 1) i jako wrazenia smakowego (gusto 2) — sprawia, ze leksem ten jawi si¢
jako doktadniejszy odpowiednik polskiego smaku niz leksem sapore. Wyraz sapore
nie oznacza bowiem zdolnosci organizmu do odbierania bodzcow smakowych.
W przypadku smaku rozumianego jako ‘wrazenie odczuwane przez zmyst smaku’,
gusto 1 sapore mogg by¢ stosowane wymiennie w potaczeniu z przymiotnikami
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okreslajacymi tzw. smaki podstawowe oraz w potaczeniu z przymiotnikami warto-
Sciujacymi. W takich kontekstach migdzy gusto i sapore — umownie okreslonymi
jako gusto 2 1 sapore 1a — zachodzi relacja synonimii.

Przeprowadzona analiza wykazata, ze wyraz gusto nie okresla wlasciwosci
pokarméw dziatajacych na zmyst smaku. Dlatego w kontekstach, w ktorych wyste-
puja odniesienia do wlasciwosci smakowych konkretnych potraw czy produktow
spozywczych, zdecydowanie przewaza uzycie leksemu sapore. Jest to uzycie,
w ktorych sapore wystepuje z znaczeniu 1b.

Z kolei do wyrazania smakowej kategoryzacji produktow spozywczych uzywany
jest leksem gusto. W tej sytuacji poszczegolne smaki lodow, chipséw czy jogurtow
petnig role swoistych etykiet jezykowych, nierzadko o funkcji marketingowe;j,
majacych za zadanie przyciagnigcie uwagi konsumentow.

7 badania wynika, ze relacja synonimii kontekstowej zachodzi migdzy gusto
1 sapore w znaczeniu zmystowym. Leksemy te prezentuja natomiast catkowicie
odmienne kierunki rozszerzen semantycznych, co sprawia, Ze znaczenia przenosne
dwoch wyrazow nie pokrywaja sie. Kierunki rozszerzen semantycznych leksemu
gusto koncentruja sie¢ wokot trzech pojec: estetyki, subiektywnosci i przyjemnosci.
Kierunki rozszerzen semantycznych leksemu sapore dotycza cech danej rzeczy,
danego zachowania lub wydarzenia. W ,,konstrukcji absolutnej” leksem sapore
denotuje zespot cech uwazanych za atrakcyjne, takich jak zywos$¢ i radosé,
co koreluje z samodzielnym uzyciem tego leksemu w znaczeniu zmystowym:
sapore w ,.konstrukcji absolutnej” odnosi si¢ do smaku wyrazistego. Sytuacja
wyglada analogicznie w jezyku polskim, co potwierdzaja takie wyrazenia jak
nadaé smak potrawie czy danie bez smaku.
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