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Man konnte immer noch glauben, dass sich die Historiker, im Hinblick
auf die Historiografie des Deutschen Ordens, hauptsichlich auf die For-
schungen um die politischen bzw. kirchlichen Fragen konzentrieren. Beach-
tlich weniger Interesse widmen sie der Art und Weise, wie man sich
ernidhrte oder wie die Lebensmittel damals aufbewahrt wurden. Unterdessen
gehoren aber auch diese Angelegenheiten in den Interessenbereich der Spe-
zialisten. Bis jetzt gab es unter den Forschern, welche die Analyse von
Quellendokumenten zu den Erndhrungsgewohnheiten der Hochmeistern er-
griffen, nur solche, die vornehmlich die Lebensmittel betrachteten, beson-
ders die charakteristischen fiir die Tafel der Hochmeister und Ordensritter.
Sehr selten hingegen wurde erforscht, in welchem Geschirr und mit we-
Ichem Besteck die Speisen serviert wurdenl.

1 Unter den schriftlichen Quellen zur Geschichte des Deutschen Ordens — in diesem Fall
handelt es sich um die Kiichenausstattung mit Kochgeriten, Bestecken sowie Versorgung der
Speisekammern in Danzig, Elbing und Thorn um die Wende zum 15. Jh. — stehen dem Histori-
ker hauptsédchlich die schon verdffentlichten Deutschordensbiicher aus jener Zeit zur
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Dieser Artikel setzt sich hauptsichlich den Versuch als seine Aufgabe,
die ehemalige Deutschordenskiiche darzustellen (darunter auch die der
Hochmeister), deren Ausstattung mit Kochgeriaten, Geschirren, Bestecken.
Das Schloss in Marienburg gilt — auch trotz Zerstérungen — ohne Zweifel als
einziger Ort, wo das Aussehen und die Atmosphéire der mittelalterlichen
Kiche gut wiedergegeben wurden. Bis heute lassen sich hier die rekonstru-
ierten, ehemals gebrauchten Kiichengeridte anschauen. Aber auch die Inven-
tare aus anderen Deutschordenschlossern und -burgen erméglichen es uns,
eine Analyse der betrachteten Aufgabe durchzufithren. Dariiber hinaus lie-
fern uns Urkunden aus dem 14./15. Jh., insbesondere aus Marienburg? ein
wertvolles Inventar der Kuchengesch1rre Hervorzuheben ist auch, dass in
Inventaren der Ordensschlésser und- burgen auch Funktionen von Amtern
erwahnt werden. Diese werden je nach der auszufithrenden Aufgabe — indi-
rekt oder direkt mit dem Verbrauchsbedarf der Hochmeister verbunden?.

Verfugung. Als besonders behilflich zur Analyse der besprochenen Frage erweist sich das Werk
Das Grofle Amterbuch des Deutschen Ordens [weiter GAB], herausgegeben von Walter Ziese-
mer. Es werden in ihm Schlossinventare zusammengestellt. Dadurch ermdéglicht es nicht nur
die materielle Kultur der Schlésser darzustellen, sondern auch eine Interpretation in der Sache
der Anordnung von wirtschaftlichen Stellen durchzufithren. Hierbei geht es um wirtschaftliche
Réaume (u. a. Kuche, Keller, Miihle) sowie deren Ausstattung (Kuchengerite, Bestecke). Ferner
liefert das Buch Auskiinfte tiber die quantitative Struktur der Lebensmittel, die in Schlossspe-
isekammern aufbewahrt wurden. Diese Quellenart wurde bereits einigermallen in der deut-
schen Historiografie beriicksichtigt: J. Sarnowsky, Die Wirtschaftsfiihrung des Deutschen Or-
dens In Preussen (1382-1454), Wien 1993; Geheimes Staatsarchiv Preussischer Kulturbesitz
Berlin-Dahlem, XX. Hauptabteilung, Ostpreusisches Folianten [weiter: GStAPK XX HA OF] 141
— Rechungsbuchbuch des Groascheffers zu Konigsberg 1398-1402 (Schuldbiicher und Rechnun-
gen der Grofischiffer und Lieger des Deutschen Ordens in Preuffen. Bd. 1, GroBschéafferei
Konigsberg I (Ordensfoliant 141) / hrsg. von Cordelia Hef3, Christina Link und Jurgen Sarnow-
sky, in: Veroffentlichungen aus den Archiven Preussischer Kulturbesitz, K6ln—-Weimar—Wien
2008; Schuldbiicher und Rechnungen der Grofischdffer und Lieger des Deutschen Ordens in
Preuflen. Bd. 3, GroB3schéfferei Marienburg / hrsg. von Christina Link und Jurgen Sarnowsky,
in: Veroffentlichungen aus den Archiven Preussischer Kulturbesitz, Koln—-Weimar—Wien 2008;
Altpreussische Monatsschrift 53, 1917, S. 253-267 (u. a. betrifft es den Weinhandel — hierbei
geht es um Danzig als Haupteinfuhrhafen; der Deutsche Orden trat in der Rolle des Erwerbes
dieses Trinkgutes auf).

2 Um die Ausstattung der Kiiche mit Kochgerdten und Bestecken zu analysieren, spielen
auch die Marienburger Urkunden eine wichtige Rolle: Das Marienburger Amterbuch [weiter:
MAB], hrsg. v. W. Ziesemer, Danzig, 1916; Das Marienburger Tresslerbuch der Jahre 1399-1405
[weiter: MTB], hrsg. v. E. Joachim, Konigsberg, 1896; Das Marienburger Konventsbuch der Jahre
1399-1412 [weiter: MKB], hrsg. W. Ziesemer, Danzig 1913; Das Ausgabebuch des Marienburger
Hauskomturs fiir die Jahre 1410-1420 [weiter AMH], hrsg. W. Ziesemer, Konigsberg 1911.

3 GStAPK XX HA, Ordens Brief Arcchiv [weiter: OBA] 9029 — Staatsarchiv Konigsberg im
1445 (1445-1451), k. 1VS, 1RS, 2VS, 2RS, 3VS; por.. MAB, S. 120-122; MKB, S. 250. Ein
derartiger Beamter zumal nirgendwo aufler dem Ordensland in Preuflen angetroffen war Tem-
pelmeister — der Vorsteher der Lager von Lebensmitteln. Er iiberwachte u. a. die Werkzeuge,
Kiichengerate und das Geschirr. Siehe: W. Dtugokecki, Hausdmter Und Hausbeamten auf der
Marienburg In der ersten Halfte des 15. Jahrhunderts, in: Burgen kirchlicher Bauherrren, hrsg.
v. H. H. Héffner, Munchen/Berlin 2001, S. 61-69; St. Jozwiak, J. Trupinda, Organizacja zycia
na zamku krzyzackim w Malborku w czasach wielkich mistrzéw (1309-1457), Malbork 2011,
S. 427-428. Dariiber hinaus, wie es sich aus den Quellennotizen ergibt, erfiillten die meisten
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Die drei im Artikeltitel genannten Schlosser — in Thorn, Danzig und
Elbing — wurden nicht zufillig gewéahlt, sondern im Hinblick auf das Ange-
bot an Kiichengerdten aus der Wende zum 15. Jh., in den dortigen
Schlosskiichen genutzt. Der betrachtete Zeitabschnitt war bedeutend in Bez-
ug auf Europa und die sich zu jener Zeit entwickelnde wirtschaftliche und
Handelsorganisation des Deutschen Ordens. Der Ordensstaat genoss damals
zweifelsohne einen bedeutenden Rang in Preullen. Danzig, Elbing und Thorn
gehorten zu den Stddten mit beachtlichem 6konomischem Hinterland und
zudem waren sie starke wirtschaftliche Zentren in Preuflen, in welche die
Schlésser und Burgen des Deutschen Ordens integriert waren?. Bis heute
befassten sich die Forscher hauptsichlich mit den Fragen, welche wirtscha-
ftlichen und Handelsbeziehungen zwischen dem Deutschen Orden einerseits
und Danzig, Elbing und Thorn andererseits um die Wende 14./15. Jh. be-
standen®. Das Thema des Lebensmittelverbrauchs und insbesondere die An-
gelegenheiten um die Bestecke, Geschirre, Kiichenausstattung aus Ordens-
schléssern und -burgen werden nicht zu oft ergriffen®.

Ordensbriider und Ritter zugleich Beamtenfunktionen im Ordensstaat in Preuflen. Die Verwal-
ter nahmen sich — falls es sich um die Ordenskiiche der Hochmeister handelte — der Ausstat-
tung mit Kochgerdten, der Konservierung oder der Raucherung der Lebensmittel an. Ferner
sammelten sie unterschiedliche Gefafle. Ansonsten uiberwachten sie die Versorgung der Lager
mit Lebensmitteln. So wurde jeweils der entsprechenden Funktion ein Amt zugeschrieben. In
Urkunden, nicht nur in denen von Marienburg, sind u. a. die folgenden Beamtenfunktionen
erwahnt: Kellermeister, Kornmeister, Kochmeister. GSLA PK XX. HA, OBA, Nr. 9029; Quellen,
Nr. 15, S. 756-758, in: J. Sarnowsky, Die Wirtschaftsfiihrung.

4 R. Czaja, Miasta pruskie a zakon krzyiacki. Studia nad stosunkami miedzy miastem
a wladzq terytorialng w péznym sredniowieczu, Torun 1999, S. 111-124; B. Jahnig, Verwaltung
und Personal, in: Panstwo Zakonu Krzyzackiego w Prusach. Podzialy administracyjne i kosciel-
ne od XIII do XVI w., unter Redaktion. Von Z. Nowak i R. Czaja, Torun 2000, S. 84.

5 Die wichtigeren Arbeiten zum Thema Handel: U. Arnold, Poczqtki handlu zakonu krzy-
zackiego, in: idem, Zakon krzyzacki. Z Ziemi Swietej nad Battyk, Torun 1996, R. Czaja, Kontak-
ty handlowe Elblgga z Zakonem Krzyzackim na poczqtku XV wieku, in: 750 lat praw miejskich
Elblgga. Ksiega pamigtkowa, pod red. A. Grotha, Gdansk 1996, idem, Ksiegi wielkich szafarzy
zakonu krzyzackiego w Prusach, in: Kancelarie krzyzackie. Stan badar i perspektywy badawcze.
Materialy z miedzynarodowej konferencji naukowej Malbork 18-19 X 2001, unter Redaktion
J. Trupinda, Malbork 2002, idem, Miasta pruskie a zakon krzyzacki. Studia nad stosunkami
miedzy miastem a wtadzq terytorialng w poéznym Sredniowieczu, Torun 1999, idem, Strefa
battycka w gospodarce europejskiej w XIII-XV wieku ze szczegolnym uwzglednieniem Prus krzy-
zackich, in: Ziemie polskie wobec Zachodu. Studia nad rozwojem sredniowiecznej Europy, hrsg.
v. S. Gawlas, Warszawa 2006, idem, Udziat wielkich miast pruskich w handlu hanzeatyckim do
potowy XIV wieku, ,Zapiski Historyczne”, Bd. 60, T. 1, H. 2-3, 1995, idem, Zwiqzki gospodarcze
wielkich szafarzy zakonu krzyzackiego z miastami pruskimi na poczqtku XV wieku, in: Zakon
krzyzacki a spoteczeristwo paristwa w Prusach, hrsg. v. Z. H. Nowak, Torun 1995, H. Samsono-
wicz, Struktura handlu gdariskiego w pierwszej potowie XV wieku, ,Przeglad Historyczny”,
Bd. 53, H. 4, 1962, M. Lesnikow, Einige Fragen des baltisch niederlindischen Getreidehandels
am Ende des 14. und zu Beginn des 15. Jahrhunderts, in: Beitrdge zur baltischniederldndischen
Handelsgeschichte am Ausgang des 14. und zu Beginn des 15. Jahrhunderts, ,Wissenschaftliche
Zeitschrift der Karl-Marx Universitdt Lepzig, Gesellchafts- und Sprachwissenschaftliche
Reihe”, Bd. 7, 1957-1958; M. Dygo, Wschod i Zachéd: gospodarka Europy w XIV-XV wieku,
in: Ziemie polskie wobec Zachodu. Studia nad rozwojem sredniowiecznej Europy, uter Redaktion
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In Bezug darauf lohnt es sich noch mehr, die Schlosskiichen in Danzig,
Elbing und Thorn zu analysieren. Die dort befindliche Kiichenausstattung
soll betrachtet werden. Zugleich soll nicht die Tatsache aus der Sicht verlo-
ren werden, dass diese Stddte im besprochenen Zeitraum nota bene als
groBe preuBlische Stidte” angesehen wurden. Dariiber hinaus waren deren
Handelskontakte mit GroB3schéffern des Deutschen Ordens in Marienburg
und Konigsberg eng verkniipft. Der vorliegende Beitrag hat zur Aufgabe,
die Rolle der erwdhnten Schlosser in neuem Licht zu préasentieren. Er soll
namlich vor allem hinweisen und vergleichen, in welchen Mengen sich dort
unterschiedliche Lebensmittel, Kiichengerite, Geschirre oder Bestecke
erhalten haben. Somit sei es wichtig, von den wirtschaftlichen und Han-
delsangelegenheiten abzusehen, zu welchen schon besondere Arbeiten
entstanden sind und sich statt dessen auf Gegenstdnde zu konzentrie-
ren, die grundsétzlich fir den Alltagsgebrauch und Verbrauch bestimmt
waren.

S. Gawlas, Warszawa 2006, M. Matowist, Polityka gospodarcza Zakonu Krzyzackiego w XV
wieku, in: Pamietnik VII Powszechnego Zjazdu Historykéw Polskich we Wroctawiu, Bd. 1, War-
szawa 1948, E. Maschke, Die Schiffer und Lieger des Deutschen Ordens in Preussen, w: idem,
Domus Hospitalis Theutonicorum Europdische Verbindungslinien des Deutschordensgeschichte,
Bonn 1970 (Quellen und Studien, Bd. 10); K. Militzer, Historia zakonu krzyzackiego, Krakow
2007; H. Samsonowicz, Handel zagraniczny Gdariska w drugiej potowie XV wieku, ,Przeglad
Historyczny”, Bd. 47, H. 2, 1956; idem, Tfo gospodarcze wydarzeri 1308 roku na Pomorzu
Gdariskim, ,Przeglad Historyczny”, Bd. 56, H. 2, 1965.

6 Eine wertvolle Quellenbasis im Bereich der Untersuchungen des Lebensmittelver-
brauchs bei den Hochmeistern, darunter auch die Art und Weise von Speisenservieren stellen
die im Archiv Berlin-Dahlem (GStAPK, OBA, nr 18384) erhaltenen mittelalterlichen Kochbiicher
dar: Buoch von guter Spise (Quelle aus ca. 1350 — das erste in Deutsch geschriebene Kochbuch.
(Es enthalt 96 Rezepte) sowie das Konigsberger Kochbuch (Quelle aus dem 15. Jh. mit 33
Rezepten). Beim Vergleich der Rezepte im Konigsberger Kochbuch und dem Buoch von guter
Spise fallen gewisse Ahnlichkeiten auf und zwar in der Art der Zusammenstellungen von
Gerichten und Verbindungen deren Bestandteilen. Es ist ersichtlich, dass Krélewiecka ksiqzka
kucharska aus der deutschen kulinarischen Tradition schépfte. Wahrscheinlich deswegen weil
das Buoch von guter Spise, genannt auch Wiirzbursk Kochenbuch, und dazu das erste Kochbuch
in Deutsch, hierzu inspirieren konnte. Es war auch bekannt, dass die Ordensbriider meistens
aus den deutschen Landen stammten. Dariiber hinaus hatten fiir die Untersuchung des Ange-
bots auf den Tafeln von Rittern und Ordensgeistlichen die bereits friher erwdahnten Rechnun-
gen und Inventare aus den Amtsbiichern des Deutschen Ordens grofle Bedeutung. Wesentlich
sind auch die im Thorner Staatsarchiv aufbewahrten Rechnungen von Ausgaben der Stadt im
Zusammenhang mit einem Schmaus zu Ehren des Hochmeisters. Diese Dokumente stellen ein
besonderes Zeugnis von der materiellen Kultur des mittelalterlichen Thorns dar: B. Herdzin,
P. Olinski, Rachunki z uczty wydanej na czesé wielkiego mistrza Ulryka von Jungingen w Toruniu
w 1407 roku, in: Studia nad dziejami miast i mieszczaristwa w sredniowieczu, hrsg. v. R. Czaja
und J. Tandecki, Torun 1996, S. 295-302.

7 Siehe Die Handelsrechnungen des Deutschen Ordens [weiter HDO]; hrsg. v. C. Sattler,
Leipzig 1887, S. XX, J. Sarnowsky, Die Wirtschaftsfiihrung, s. 292, Acten der Stindetage Preus-
sens unter der Herrschaft des Deutschen Ordens, hrsg. v. M. Toeppen, Bd. I, Leipzig 1874, S. 4-5,
32, R. Czaja, Udziat wielkich miast pruskich, Bd. 60, T. 1, H. 2-3, 1995, S. 22; idem, Miasta
pruskie, S. 124, L. Koczy, Dzieje wewnetrzne Torunia do roku 1793, Torun 1933, S. 104.
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Bevor die Ausstattung der Ordenskiichen mit besonderer Beriicksichti-
gung der Kiichen in Danzig, Elbing und Thorn besprochen wird, wére es
sinnvoll kurz darauf einzugehen, was fur keramische, Stein- oder Metall-
-GefiBe iiberhaupt in Gebrauch waren (erdynne kannen, steynkruse)® — auf
den Schléssern und Burgen im erwogenen Zeitraum sowie welche Bestim-
mung ihnen zukam. In der Kiiche bzw. in den anliegenden Kellern, denen
der Kellirampt® oblag, befanden sich eine betrichtliche Menge von Kiichen-
geriten. Die zahlreichste Gruppe stellten dabei die Topfel® dar. Die groflen,
mit dicken, rauen Oberflachen dienten hauptsichlich zur Aufbewahrung von
Produkten wie Salzbutter!l, Erbsenl? oder Kraut. Dariiber hinaus eigneten
sie sich gut zum Marinieren, Sduern, Salzen, Wassern; und Pékeln. In zube-
reiteten Gerichten erfiillten auch Schiisseln!? eine wesentliche Rolle. In die-

8 Erwdhnenswert und zugleich frither erklarenswert ist, dass die im Beitrag besproche-
nen Gefélle, als spatmittelalterliche Keramik bezeichnet werden. Unter diesem Begriff versteht
man nichts anderes als die bei Ausgrabungen gefundenen Tongefifie bzw. deren Uberreste. Das
archdologische Schrifttum hat diesbeziiglich gerade die Bezeichnung ,Keramik® angewandt.
Darunter sind gefundene Tongeféfle zu verstehen, die als materielles Zeugnis der Herstellung
des ehemaligen Tépferhandwerks gelten. Siehe: J. Kruppé, Garncarstwo péznosredniowieczne
w Polsce, T. 1, Wroctaw 1981, S. 9-17, vergl.: idem, Studia nad ceramikq XIV wieku ze Starego
Miasta w Warszawie, Wroctaw 1961, S. 48, idem, Garncarstwo warszawskie w wiekach XIV i XV,
Wroctaw 1969, S. 109-110.

9 Zum Thema der Amter im Ordensstaat siehe: S. Jézwiak, J. Trupinda, op. cit. S. 411-447;
D. Herbert, Vorrats- und Versorgungswirtschaft auf den preussischen Deutschordensburgen
von 1375 bis zur Mitte des 15. Jahrhunderts am Beispiel der Burg Thorn/Torun, in: Esskultur
und kulturelle Identitat: Ethnologische Nahrungsforschung im éstlichen Europa, hrsg. v. HM. Ka-
linke, K. Toth, T. Weger, Schriften des Bundesinstituts fiir Kultur und Geschichte der Deutschen
im ostlichen Europa, Bd. 40, Minchen 2010, S. 46-52.

10 Das Mittelalter war in Bezug auf die Vergrofierung des Sortiments der KeramikgefiBe
charakteristisch. Soweit im frithen Mittelalter die am intensivsten genutzten Gefdfle in der
Kiiche Topfe waren, begann man im Spatmittelalter immer haufiger Schiisseln zu gebrauchen.
K. Ryszewska, Kuchenne naczynia ceramiczne uzywane w Sredniowiecznych polskich klaszto-
rach, ,Almanach Historyczny, Bd. 9, Kielce 2007, S. 45.

11 GAB, S. 682. W 1384 r. — das élteste erhaltene Inventar der Danzinger Komturei
erwahnt zu den 2 Fassern Butter: [...] item 2 tonnen potir, die in der Danzinger Kiiche wahr-
scheinlich in Topfen aufbewahrt wurde. Hiervon kénnte zum Beispiel die Eintragung zeugen,
dass 1396 in dieser Kiiche 32 Stiick Kessel und Topfe gehalten wurden [...] item 32 stucke
kessil und toppe. Siehe: GAB, S. 687—-688. Zum Vergleich: Im gleichen Jahr wurden in Elbing
registriert: [...] item 3 tonnen pottir. Sehe: GAB, S. 77. Dariiber hinaus 1407 in Thorn, wie es
sich aus den Rechnungen zu den Ausgaben dieser Stadt im Zusammenhang mit dem Gelage zu
Ehren Ulrich von Jungingen ergab, wurde auch Butter genannt. Siehe: Rachunki z uczty,
S. 297. In der Thorner Schlosskiiche wurden 1397 und 1407 registriert: [...] 4 tonnen pottir
— wahrscheinlich ebenfalls in Topfen aufbewahrt. Siehe: GAB, S. 430—431.

12 GAB, S. 426.

13 Es sei darauf zu verweisen, dass in den Urkunden des Deutschen Ordens verschiedene
Schiisseln erwahnt werden (schalen, mulden, kumme). Ergédnzend ist hinzuzufugen, dass die
Schliisseln erst im Spatmittelalter ihre Anwendung fanden. Aus der fritheren Zeit werden in
Deutschordensquellen Morser (morser) angefithrt. Siehe: GAB, S. 442. Bei den Tellern ist
charakteristisch, dass dieser Begriff 1435 zum ersten Mal auftauchte (im Kontext der Zinnteller).
Siehe: MAB, S. 59: [...] 5 czynnen teller, 2 messing kessel, 1 cleyn becken, 3 stelen kannen,
8 czynnen stutcze, 6 sulberen le?el. In der Danziger Komturei gab es 1447 im Verzeichnis der
Kichengerate 10 Zinnteller. Siehe: GAB, S. 714, 716.
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sen wurden z. B. Eier, Butter, Mohn zum Kuchen geriihrt sowie die Nahrung
in der Eingangsphase zubereitet. Die inneren Schiisselwidnde hatten
gewohnlich im unteren Teil dicke Korner Kies, wodurch das Reiben der
Nahrung erleichtert wurdel4. Ein weiteres Kiichengerit waren die Kriigel®,
welche u. a. als MaBeinheit dienten. Sie erfiillten nicht nur als Getranke-
behilter ihre Rolle, sondern auch als GetreidegefaBel®. Den Gefiflen auf
Dreifull wurde hingegen die Funktion der Wasserschopfer, Behélter fir die
Zubereitung des Teiges fur Kloe oder die Funktion als Lichtquelle (nach
vorheriger Wachsfullungl?) zugewiesen.

Als Ausnahme tauchten in den Kiichen kleine Rinnen!8 auf, in welche
das Fett abfloss, wiahrend das Fleisch auf dem Rost gebraten wurde. Eine
wichtige Rolle erfullten aber auch die Deckel, welche die im Gefal3 befindli-
che Nahrung vor Warmeverlust schiitzte. Es war auch bekannt, dass auch in
den Kiichen Gefafle aus den Geschirren aufbewahrt wurden, aber meistens
wurde ihnen in den Kellern!? ein Platz zugewiesen. Es ist hier jedoch nicht

1

4 J. Kruppé, Garncarstwo péznosredniowieczne, T. 2, K. 61/1.

15 GAB, S. 2, 4 ([...] item 1 mischekanne — unter den Bestinden des GroB marschalls). In
den Ordensurkunden werden die Kriige als kanne bezeichnet; manchmal kommen sie ebenfalls
mit dem Prafix misch-, meische vor, die wahrscheinlich auch ein Mal3 fur flissiges oder
Schiittgut waren. Die Begriffe metkanne i mischkanne waren wohl fir die Bezeichnung des
Kruges als Tinkturbehélter mit Deckel, fiir solche Getranke wie: Glihwein, Met oder Krauter-
likore angewandt. Siehe.: O. Schade, Altdeutsche s Lesebuch gotisch (altsdchsisch)alt und mit-
teldeutsch, Teil 11, Halle 1866, S. 392; O. Dtugokecka, W. Dtugokecki, Te Sumptuous Use of Food
at Castle Marienburg (Malbork) at the Start of the Fifeenth Century, ,Acta Poloniae Historica”,
Bd. 102, 2010, S. 110-126. Es lohnt sich hinzuzufiigen, dass die Ordensurkunden auch andere
Nomenklatur fur die Kriuge/Kanne angibt: zcinkannel, zcipkannel (hauptsédchlich zum Wein-
gieflen) — loeskannel. (wahrscheinlich zum Verdiinnen starker alkoholischer Triinke, worauf die
Vorsilbe loes- losbar) weist, wobei loeskannel aus Holz gefertigt waren. Siehe: GAB, S. 111.

16 H. Samsonowicz, Rzemiosto wiejskie w Polsce XIX-XVI w., Warszawa 1954, S. 94

17 Die Problematik der Klassifizierung von Dreifiifen im Hinblick auf deren Bestimmung
(Kasserolle, Bratpfanne, Topf zum Kochen oder Schmoren) ist mit der Feststellung zu initiie-
ren, wie grof} ist das Gefall, mit dem wir zu tun haben, wie sieht seine Charakteristik und
Verzierung aus, wie lang ist der Stiel. Nach den meisten Ordensquellen kann man vermuten,
dass die Dreifuflie aus Metall waren. Das erhaltene Aufschreiben von 1409 zum Marienburger
Schnitzerhaus konnte hingegen suggerieren, dass diese Gefdfle aus Ton hergestellt wurden.
Siehe: MAB, S. 146: [...] item 2 lymgropen, item 1 grosze new pfanne czu lym syden. Dreifulle
hatten sich erst um die Wende zum 16. Jh. verbreitet. Siehe: K. Sulkowska-Tuszynska, Préba
interpretacji funkcji naczyn na trzech nézkach w swietle wybranych Zrédet ikonograficznych, in:
Z badarn nad sredniowieczng architekturg Kujaw i Wielkopolski Wschodniej, unter Redaktion.
J. Chudziakowa, ,Biblioteka Muzealnictwa i Ochrony Zabytkéw”, Reihe B, Bd. 86, Warszawa
1990, S. 109-112, idem, PézZnosredniowieczne i nowozytne naczynia ceramiczne na trzech noz-
kach ze Strzelna, Acta Universitatis Nicolai Copernici, Archeologia XX, Archeologia Architektu-
ry 2, 19492, S. 7677, M. Dabrowska, Oswietlenie i ogrzewanie sredniowiecznych wnetrz zamko-
wych, Archaeologia Historica Polona, Bd. 14, 2004, S. 178.

18 Die Deutschordensurkunden erwihnen den Gebrauch des Rostes in der Thorner
Schlosskiiche. Siehe GAB, S. 442.

19 A. Sielmann, Die Verwaltung des Haupthauses Marienburg in der Zeit um 1400. Beitrag
zur Geschichte des Deutschen Ordens in Preuflen, ,Zeitschrift des Westpreussischen Geschicht-
svereins”, H. 61, 1921, S. 10-11.
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zweckméBig alle Arten der Kiichen-, Lager- oder Speisekammerutensilien zu
erwiahnen, weil diese bei den einzelnen Schlosskiichen besprochen werden.

Der iiberwiegende Teil des keramischen Materials, datiert auf die Zeit
von der 2. Halfte des 13. Jh., bis 1454, weist darauf hin, dass zu jener Zeit
die graue und stahlgraue Keramik vorkam (aus dem Reduktionsausbren-
nen)20, Derartige Gefie wurden auch in der Thorner Schlosskiiche?! festge-
stellt. Ferner ist zu erwidhnen, dass Thorn als Handelsvermittler zwischen
Halicz-Ruthenien und Polen und zugleich als starkes Zentrum des Hanse-
handels die Handwerker zusammen brachte, die fur neue Qualitdt und Her-
stellungsmuster, nicht nur bei der Topferei?? sorgten.

Unter den Kiichengeriten sind die bauchigen und schlanken?3 zu unter-
scheiden. Dariiber hinaus wurden in den Kiichen auch Kessel?4, andere
GefiBe?® und alle Kiichengerite gebraucht. Wenn es um den Schmuck der
Topfe geht, so war dieser eher bescheidenZ6. In der weiteren Folge wiren die
Kriige/Kannen zu erwédhnen, welche durch senkrechte Seitenlinien verziert
wurden. Sie wurden zu den Tischgefdflen gezdhlt, fiir unterschiedliche
Getranke bestimmt, dazu gehorten noch die mit Fingerzierornament des
Henkels??. Die Schiisseln der Thorner Schlosskiiche hatten am héiufigsten

20 Die stahlgraue Keramik konnte an der Gestalt erkannt werden, die sich von den
géanzlich gewalzten frithmittelalterlichen Erzeugnissen wie auch von der spatmittelalterlichen
Traditionskeramik unterschied. Diese stahlgraue Farbe verdankte die Keramik dem Ausbren-
nen in der Reduktionsatmosphére. Die charakteristischen Verzierungen dabei stellen
hauptsachlich die das Ganze umlaufenden Umfangrillen dar, manchmal mit gerader oder welli-
ger Linie bereichert.

21 A. Lubowicka, Ceramika z najnowszych badan zamku krzysackiego w Toruniu. O naczy-
niach i wiktuatach z krzyzackiej kuchni, ,Rocznik Torunski”, Bd. 38, 2011, s. 128-132; W. Ma-
tuszewska-Kola, Materiaty ceramiczne z archeologicznych badarn ratowniczych przeprowadzo-
nych w Toruniu przy ul. Podmurnej 89, ,Acta Universitatis Nicolai Copernici”, Archeologia VI,
1980, H. 110, S. 123-136; D. Polinski, Niektore zwiqzki poZnosredniowiecznego garncarstwa
ziemi chetmiriskiej z obszarami Europy zachodniej, Archaeologia Historica Polona, Bd. 8, 2000,
S. 115-129; Die alteren (mittelalterlichen) Geféafle, zu denen die graue Keramik gezahlt wird,
umfassen hauptsachlich Topfe, Kriige /Kannen, Schliisseln und Deckel.

22 1,. Koczy, Dzieje wewnetrzne Torunia, S. 104, idem, Dzieje wewnetrzne Torunia do roku
1793, in: Dzieje Torunia. Praca zbiorowa z okazji 700-lecia miasta, hrsg. v. K. Tymieniecki,
Torun 1933, S. 138.

23 Am zahlreichsten im Quellenmaterial im Hinblick auf die Kiichenausstattung vorkom-
mend. Siehe GAB, S. 442. Wobei die meisten Topfe in der dortigen Kiiche eher schlanke
Formen aufgewiesen haben. Die Wandstérke von ihnen betrug ca. 1 mm, der Durchmesser ca.
25 cm. Zu betonen ist dabei, dass zum Fischkochen kleinere Kessel dienten. Siehe: GAB,
S. 442. Vergl.: J. Kruppé, Garncarstwo warszawskie, S. 109-110, A. Lubowicka, op. cit., S. 133.

24 GAB, S. 433. Im April 1410 wurden in der Thorner Schlosskiiche Kessel festgestellt.

25 GAB, S. 433. Groppen — anderer Namen, oft in den Quellen anzutreffen, zur Bezeich-
nung von Topfen mit grofen Mallen gebraucht.

26 Am haufigsten gab es ein Ornament in Form eines Rillenstreifens um den Topf.

27 Das Fingerornament war hauptséchlich in deutscher Topferei verwandt; seltener in
niederldndischen, franzosischen, englischen oder schottischen. Es kam sowohl an Steinzeug-
-Gefdflen als auch an den in der Reduktionsatmosphére ausgebrannten vor. Siehe: D. Polinski,
Niektore zwiqzki, S. 125. Siehe.: A. Lubowicka, op. cit., S. 134, 141, J. Kruppé, Garncarstwo
poznosredniowieczne, T. 2, Tafeln 46:19, 46:20.
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Ornamente in Form von horizontalen Rillen28. Derartige GefiBe wurden
auch in Schlosskellern?? sowie Lagern (bzw. Schatzkammern?) mit Silber-
geriten3? aufbewahrt. Zu den Deckeln ist zu erwihnen, dass diese zusam-
men mit Topfen verwendet wurden. Im Hinblick auf ihre Form sei zu bemer-
ken, dass man zwischen konus-, bauchig- und glockenartigen unterschied.
Samtliche hatten einen knopfartigen Henkel3!.

Von anderen Geféaflen, die in der Schlosskiiche in Thorn gebraucht wur-
den, stechen noch die folgenden hervor: backpfanne, drefus, koppersyb,
brotpfannen, kellen, morser, fewerschufel, fewergabel, fuerschene, bretter,
messer32. Die Vielfalt der GefiBe und Kiichengerite in dieser Kiiche war
sehr grof3. Die Kichenutensilien zeichneten sich durch groBen Reichtum in
vielerlei Hinsicht aus: in Bezug auf die Form (cleyn, grose, ryncktopp) oder
das Material, aus dem sie hergestellt wurden.

Die Ausstattung der danziger Schlosskiiche war betrachtlich reicher an
Kichengeriat im Vergleich zu den Elementen der dortigen Gedecke. Au-
forund der Bestimmung der Gefdfle und ihrer Funktion lassen sich die
Kiichen-, Tisch- und Vorratskeramik unterscheiden. Unter den Kiichen-
gefillen sind Topfe zu erwdhnen. Abhéngig von der Form des Ausgusses
— glatter oder runder — konnten aus den Topfen unterschiedliche Fliissigke-
iten ausgeschiittet werden. Die Topfe mit Versitzen fur Deckel eigneten sich
hingegen dazu nicht mehr33. Zu den Kiichengeridten zidhlten auch tiefe
Schiisseln, deren Zweck sowohl die warme Zubereitung der Nahrung als auch
das direkte Servieren am Tisch waren. Dariiber hinaus kam diesen ebenfalls
die Funktion des Geschirrs zu. In flachen Schiisseln wurden feste und fliissige
Speisen auf den Tisch gebracht. Derartige Gefdlle zdhlte man dagegen zur
Tischkeramik so wie Teller, Glaser oder Loffel. Falls es um die Vorratsgefiafie
geht — diese fanden hauptséchlich bei der Lagerung der Vorrite in loser und
fliisssiger Form, aber auch von Fleischbestidnden, ihre Anwendung.

Zum ersten Mal wurd 1391 in Danzinger Schlossinventaren das
Kiichen- und Tischgerit erwahnt: Glaser, Loffel, Kriige, Zinnflaschen34.

28 Zrédta archeologiczne, S. 53. Der Durchmesser dieses Gefifles reichte bis ca. 30cm.
Siehe: J.Chudziakowa, A. Kola, op. cit., s.53.

29 GAB, S. 431. 1407 wurden 6 silberne Schiisseln erfasst. [...] item 6 silberynne schalen [...].

30 GAB, S. 433. 1410 befand sich im Silberlager 1 Silberschiissel.[...] item 1 silberynne
chale [...].

31 Zrédia archeologiczne, S. 53, J. Kruppé, Studia nad ceramikg, S. 48, A. Lubowicka,
op. cit., S. 135.

32 GAB, S. 442.

33 J. Kruppé, Studia nad ceramikg, S. 182, B. Lepéwna, Garncarstwo gdariskie w X-XIIT
w., Gdansk 1968, S. 115.

34 GAB, S. 686. [...] item 8 schog coventgleser, item 2 schog schenkegleser cleyne und gros,
item 6 steyne lichte, item 24 silberynne leffil, item 2 czenynne flasschen, item 11 stelynne kannen
bose und gut. Zum Thema Versorgung der Keller des Danzinger Konvents gibt es mehr in:
B. Mozejko, Zamek krzyzacki w Gdarisku w swietle inwentarzy z lat 1384-1446, in: Krzyzacy.
Szpitalnicy. Kondotierzy. Studia z dziejow sredniowiecza, unter Redaktion von B. Sliwiﬁski, Nr. 12,
Malbork 2006, S. 184—186.
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Zum Thema der Gefdfle, die nur in Kiichen aufbewahrt wurden, gibt es die
folgenden Eintragungen:

— von 1396: Schiisseln, Kessel und Topfe3,

— von 1407: neben der oben erwéhnten auch Kriige und Roste3,

— von 1416: Bratpfannen und Messergerit37,

— von 1420: auch Gefafle fiir Brot, Brotplatten (Brotehiter), Brotofen,
Brotkeulen, Deckel, Schneidemesser, Dreifiile, Herde, Gabel und Eimer38,

— von 1422: Topfunterlage3?.

Als letzte blieb — im Hinblick auf ihre Ausstattung — die Schlosskiiche in
Elbing zu analysieren. Es ist hierbei offensichtlich, dass die Stadt ihren
Rang hauptséchlich dem Auflenhandel verdankte. Bereits seit dem 13. Jh.
spielten hier die drei Routen eine Rolle: auf dem Fluss, zu Lande und zur
See?0. Uberdies war auch die Anlage der Glaserhiitten in Pommern von
grofler Bedeutung. Zu beriicksichtigen sind dabei vornehmlich die dltesten
Glashiitten — unweit der hohen Ufer der Weichsel angelegt, das ist in kurzer
Entfernung zu Danzig. Das Obige konnte auch suggerieren, dass sich die
Glashiitten moglichst nahe der Orte zur Ausbeutung der Bodenschétze in
dieser Region befanden*l. So sei festzustellen, dass von den Glasgefifien ein
beachtlicher Teil von dort geliefert wurde.

Nun wenn wir uns wieder den Schlosskeller? des Hochmeisters vor
Augen fuhren, konnen hier folgende Gegenstéidnde aufgezidhlt werden: Glaser
(klein und grofl mit einfachen Formen, in groBler Menge vorkommend).
AuBlerdem gab es auch solche mit Verzierungen in Gestalt von Kobaltkiigel-

35 GAB, S. 687. [...]1 50 schog schusseln, |...], item 32 stucke kessil und toppe.

36 GAB, S. 689. [...] item 50 schog schosseln, [...], item 20 toppe, tegel gros und cleyn, item
16 kessel, item 3 roste.

37 GAB, S. 694.[...113 gropen, 5 tegel, 16 kessel, 5 roste, 2 pfannen, 1 morsel minus kule,
2 schok und 20 ungemester swyne, |...].

38 GAB, S. 699. Das gerethe: item 14 erynne gropen, 3 tegil, 20 kessil, 5 roste, 2 kopperynne
pfannen, 2 koperynne brotpfannen, 4 brotspisse, 2 brotbacke, 3 fleyschbyel, 1 koppersib,
5 degkeysen, 1 marser myt der kule, [...] 1 knochenmesser, 2drefus, 1 fuwerschene, 1 fuwer-
gabil, [...] 4 beslagen eymer, |...].

39 GAB, S. 702. [...13 tegel, 14 gropen, 3 byel, 2 pfannen, 4 muskellen, 5 degysen,7 hacke-
messir, 4 brotspisse, 3 brotbacke, 1 drefus, 4 roste, 5 kessilhoken, 4 langehoken, 2 gabiln,
1 fuwerschene, 4 eymer, 1 koppirseeb [wahrscheinlichst ging es um das Sieb], I marser, 1 kuwle,
1 woge, 20 kessil, [...].

40 Die Flussroute fithrte auf der Weichsel,, die Seeroute zu den Léndern Flandern und
England und die Landroute — in Richtung GroBipolen, Lausitz und weiter nach Thuringen und
Bandenburg. Siehe.: M. Biskup, G. Labuda, Dzieje Zakonu Krzyzackiego w Prusach. Gospodar-
ka— Spoteczeristwo — Paristwo — Ideologia, Gdansk 1986, S. 200.

41 M. Rubnikowicz, Badania nad péznosredniowiecznym i nowozytnym hutnictwem szkia
na Pomorzu Gdariskim, ,Acta Universitatis Nicolai Copernici”, Archeologia XXII, 1995, H. 275,
S. 53-54.

42 Auch auf diesem Thema an dem Deutschordensburg in Elbing: GStAPK XX HA, OF 166m,
k. 30VS.
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chen am Riicken?3. Derartige Glaser wurden vor allem anlésslich feierlicher
Schméuse und bei Trinksprichen benutzt. In Ordensurkunden finden wir
diese unter den Namen: lange merczglesser oder z. B. schenkegleser*®. Es ist
anzunehmen, dass diese Gefdlle importiert waren, weil diese Art in béhmi-
schen und schlesischen Glashiitten um die Wende vom 14. zum 15. Jh.
hergestellt wurde?®. Das Erzeugen derartiger Gefafle war damals im Gebiet
von Preullen eher nicht wahrscheinlich. Zu den bei Gelagen und Trink-
sprichen gebrauchten Gefdflen wurden auch schenkegleser mit kulechtem
bodemen?® gezihlt. Diese Gegenstinde stammten aus noch spéterer Zeit als
die Glaser. In ihrer Form waren sie einer Flote dhnlich; sie sind auf das 16.
Jahrhundert datiert. Mit ihrer Glastradition kniipften sie an die sudwestli-
chen Landschaften Deutschlands an.

Von den anderen, diesmal silbernen Gefdflen, welche in Schlosskellern
im Februar 1404 aufbewahrt wurden, sind 2 Schalen, 16 Schiisseln und 12
Loffel*” zu erwihnen. Im September des gleichen Jahres wurden die selben
Gefille erfasst, wobei es 1548 silberne Schiisseln gab.

Erwadhnenswert ist noch eine wesentliche Sache, die mit dem Gedeck
verbunden war. In den Quellen ist ndmlich die Eintragung erhalten geblie-
ben, dass auch im Kleidungslager derartige Gegenstinde aufgehoben wur-
den. So geschehen auch in Bezug auf Elbing, wo z. B. 1396 und 1404 die
Tischtiicher fur feierliche Gelage?® genannt wurden. Im gleichen Lager be-
fanden sich auBerdem die Kopfbedeckungen der Kiichenmitarbeiter?.

43 GefiBle aus dem Keller der Hochmeister im Jahr 1415. Vergl.: GAB, S. 111, AMH,
S. 152-154.

44 AMH, S. 197.Schenkegleser wiesen die Form #hnlich einer Flste auf, auf breitem,
rundem, kleinem Fuf, siehe: B. Schmid, Speise und Trank in Deutschordenshdusern um Jahr
1400. Nach den Aemterbiichern und Rechnungsiichern des Ordens, ,Ostdeutsche Monatshefe”,
1922, Jg. 3, Nr. 3, S. 107.

45 F. Rademacher, Die deutschen Gliser des Mittelalters, Berlin 1933, s. 99, J. Biszkont,
Poéznosredniowieczne szklarstwo na Slqsku, ,Wratislavia Antiqua”, Bd. 7, unter Redaktion von
K. Wachowski, Wroctaw 2005, S. 32-33; W. Laba, Historia sztuki szklarskiej, Krosno 2007,
S. 56-58; A. Gotebiewski, Importy naczyn szklanych na Starym Miescie w Elblggu w sredniowie-
czu i okresie nowozytnym, in: Materiaty z konferencji naukowej ,,Stare Miasto w Elblggu — wyzwa-
nie historii” poswieconej pamieci Tadeusza Nawrolskiego, hrsg. v. G. Nawrolska, J. Tandecki,
L<Archeologia Elbingensis”, Bd. 2, 1997, S. 41.

46 AMH, S. 197. Schenkegleser mit kulechtem bodemen — Sie erinnerten mit ihrer Gestalt
an eine Keule (bodemen — deutete auf die Verbreitung des Gefédfles in dessen oberem Teil.).
Siehe.: F. Fryda, Typologie stgedovekého skla v Eechach od 13. do 15./16. stoletni, ,Acta Univer-
sitatis Nicolai Copernici”, Archeologia XVIII, 1991, H. 210, S. 238-239.

47 GAB, S. 83. Item solberyn gefesze: 2 solberynne koppe, item 16 solberynne schalen, item
12 sulberynne leffel.

48 GAB, S. 84-85, Item das silberynne gefese: czwene silberynne kopfe, item 15 silberynne
schalen, item 12 silberynne leffil.

49 GAB, S. 80, 1396 r. — [...] item 2 tischtucher off der herren Tisach. GAB, S. 83. 1404 r.
— [...] item vier herrentyschitucher.

50 GAB, S. 82, 1402 r. — [....]1 6 kuchenhutten. GAB, S 84. 1404 September. — [...] item 4 hutten
czur kochen.
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Im Obigen wurden drei Kiichen der Ordensschlésser zusammengestellt,
die ehemals in den drei sich 6konomisch entwickelnden und wirtschaftlich
wichtigen Orten: Danzig, Thorn und Elbing gelegen waren. Einer der
Schwerpunkte des vorliegenden Artikels sollte in diesem Fall die Abwe-
ichung von den wirtschaftlichen und Handelsangelegenheiten sein, welche
mit diesen drei Stddten zusammenhingen. Stattdessen wurden sie unter
dem Aspekt der dortigen Schlosskiichen wichtig — also in ganz anderem
Licht. Es wurde hingewiesen und verglichen, in welchen Mengen sich dort
unterschiedliche Kiichen-, Alltagsgerite bzw. ein Gedeck erhalten haben. Mit
einem Wort — es wurde die Aufmerksamkeit auf die Sachen konzentriert, die
mit manchen Aspekten des Alltags im Leben der Hochmeister und Or-
densbriider als Ritter in den drei Konventen bei Komturendmtern: Elbing,
Danzig und Thorn charakteristisch waren. Es sei auch hervorzuheben, dass
die in Schlossinventaren erfassten Kiuchenutensilien im Zusammenhang mit
dem Aufbewahrungsort ihre Bestimmung aufgewiesen haben. Es wurde da-
bei festgestellt, dass die in Kellern aufbewahrten Gefdfle eher als Vorrats-
bestidnde betrachtet wurden. Dagegen die, welche durch Quellen in den
Kichen erwdhnt wurden, im Alltagsgebrauch Anwendung fanden. Zum
Schluss sei noch darauf hinzuweisen, dass ein Teil der luxuriosen Geschirre
wahrscheinlich aus den sich gut entwickelnden Glashiitten- und kerami-
schen Zentren Westeuropas stammte.

SUMMARY

The article describes the interior of a Medieval kitchen in a Teutonic castle,
including the kitchens of the Grand Masters. The author discusses typical kitchen
utensils, kitchenware and tableware of the time. She also gives an account of kitchen
equipment in the castles in Gdansk, Elblag and Torun. The main premise of the
article was to shed new light on the role played by Teutonic castles. The author
achieved this objective by describing and comparing food stocks, kitchenware and
tableware in the analyzed castles, and by shifting the main focus to daily activities
and objects rather than economic issues, commerce or trade.








