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Leksyka z zakresu kulinariow w Stowniku
Bartlomieja z Bydgoszczy
w kontekS$cie wspolczesnego slownictwa

Culinary lexis in The Dictionary of Bartholomew of Bydgoszcz
in the context of contemporary vocabulary

Abstrakt

Artykul dotyczy dawnej leksyki w konfrontacji ze wspoétczesnym zasobem leksykalnym
w odniesieniu do okreslonego subpola. Slownictwo wspoélczesne jest punktem odniesienia
do historycznego rejestru wyrazow. Zrédlem stownictwa historycznego jest XVI-wiecz-
ny Stownik Bartlomieja z Bydgoszczy. Ten slownik tacinsko-polski byt wydany w 1532
11544 r. W XX w. w Instytucie Slawistyki PAN ukazal sie¢ Stownik Barttomieja z Byd-
goszczy w pieciu tomach. Obecnie, w ramach projektu badawczego, przygotowywana
jest wersja tacinsko-polska. Ze Stownika Bartlomieja z Bydgoszczy wyekscerpowano
stownictwo nalezace do kregu tematycznego kulinaria (potrawy, sprzety, akcesoria ku-
chenne). Ten zabytek leksykograficzny wykorzystuje materialy ze stownikow — stownika
tacinsko-niemiecko-polskiego Franciszka Mymera (Dictionarium trium linguarum) oraz
trdjjezycznego stownika zawierajacego hasta tacinskie, niemieckie i polskie (Dictionarius
loannis Murmellii variarum rerum) Johannesa Murmeliusza. Analizie poddano wyrazy,
ktore przetrwaty do XXI w., cho¢ niekiedy w zmienionej ortograficznie postaci. Poza tym
wskazano nazwy nienalezace do wspélczesnego rejestru. Zwrécono uwage na funkcjo-
nowanie pewnych wyrazéw, notowanych w wymienionym Stowniku, we wspoélczesne)
przestrzeni publicznej (bajgiel, juzyna, krepel).

Slowa kluczowe: historia jezyka polskiego, leksykografia, stownictwo tematyczne

Abstract

The article examines historical vocabulary in a specific subfield juxtaposed with
correspondent contemporary vocabulary. The latter serves as a point of reference for the
historical stock of words. It was excerpted from the 16th-century Stownik Barttomieja
z Bydgoszczy. This Latin-Polish dictionary was published in 1532 and 1544. In the 20th
century, the Institute of Slavic Studies of the Polish Academy of Sciences published the
dictionary in five volumes. Currently, a new Latin-Polish version is being prepared as
part of a research project. The present study focuses on vocabulary belonging to the
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thematic pool of cooking (dishes, utensils, kitchen accessories) which was excerpted from
Bartholomew’s dictionary. This element of lexicographic heritage draws on material
from other dictionaries — the Latin-German-Polish dictionary by Franciszek Mymer
(Dictionarium trium linguarum) and the trilingual dictionary containing entries in
Latin, German, and Polish (Dictionarius loannis Murmellii variarum rerum) by Johannes
Murmeliusz. The article analyses words that have survived into the 21st century, albeit
sometimes with altered spelling. Furthermore, it identifies names that do not belong
to the contemporary register. Some attention is also paid to how certain words listed in
the dictionary function in contemporary public spaces (bajgiel, juzyna, krepel).

Keywords: history of the Polish language, lexicography, thematic vocabulary

Przedmiotem omoéwienia jest stownictwo zwiqzane z nazwami potraw,
akcesoriéw kuchennych! itd. w XVI-wiecznym Stowniku Barttomieja z Byd-
goszezy w kontekécie leksyki wspolczesnej z tego zakresu. Bartlomiej z Byd-
goszezy jest autorem dwéch stownikow tacinsko-polskich wydanych w 1532
11544 r. Sa one uznawane za najwieksze zbiory leksyki polskiej z pierwsze;j
potowy XVI w. Wyrazy polskie w tych Stownikach rzadko sa wplatane
w tekst, najczesciej znajduja sie miedzy wierszami przy wlasciwym wy-
razie lacinskim; niektére, drobno zapisane, autor umieszczal na brzegu
kartki, co sprawia, ze niektére zapisy trudno odczytaé. Nalezy przy tym
zaznaczy¢, ze cze§é tacinska nie jest autorstwa Bartlomieja, stworzyt ja
niemiecki humanista Johann Reuchlin, ktory opublikowal w 1475 r. Vocabu-
laris Breviloquus, pézniej wielokrotnie wznawiany (Reuchlin 1488). Zatem,
stowniki Bartlomieja sa kompilacja wezesniejszych stownikéw, szczegdlnie
duzo materiatu zaczerpnal z dykcjonarzy Murmeliusza (Murmelius 1528)
1 Mymera (Mymer 1528) (Bartlomiej 1900: VIII).

Bolestaw Erzepka opracowal 1 wydal w 1900 r. Stownik Bartlomieja
z Bydgoszczy (Bartlomiej 1900) 1 nadal mu ksztatt charakterystyczny dla
wspblczesnych leksykonéw. W XX w. wydano w Instytucie Slawistyki PAN
w szes$ciu tomach Stownik Barttomieja z Bydgoszczy. Wersja polsko-taciriska
(Barttomiej 1999-2019). Obecnie w Instytucie Slawistyki jest opracowywa-
na wersja tacinsko-polska jako realizacja projektu Narodowego Programu
Rozwoju Humanistyki, pod kierunkiem prof. Marii Trawinskiej2.

1 Problematyke leksyki kulinarnej w konteksécie stownictwa regionalnego podejmowaty
m.in. Barbara Falinska (1991), Malgorzata Witaszek-Samborska (2005); por. takze Dorota
Krystyna Rembiszewska (2024). Zagadnieniom badania nad regionalizmami w jezyku
polskim po$wiecony jest tom Polskie kulinaria. Aspekty historycznojezykowe, regionalne
i kulturowe (Przybylska, Ochmann (red.)).

2 Projekt NPRH/DN/SP/495056/2021/10, Stownik Barttomieja z Bydgoszczy. Wersja
tacinisko-polska, kierowniczka Maria Trawinska.
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Stowniki Bartlomieja z Bydgoszczy zawieraja terminologie filozoficzna,
teologiczna, przyrodniczo-lekarska, prawna, zeglarska, gramatyczna oraz
biblijna, (Barttomiej 2019 VI 381). Rejestruja takze wyrazy z réznych kregow
tematycznych dotyczacych zycia codziennego, w tym kulinariéw — stanowia,
one niewielki zbior. Wybor tego kregu tematycznego byt podyktowany checia
sprawdzenia, w jakim stopniu leksyka dotyczaca jednego z podstawowych
elementéow zycia czlowieka, zapisana w jednym z najstarszych slownikéw
polskich, zachowata sie dzisiaj w warstwie polszczyzny ogdlnej oraz na po-
ziomie odmian terytorialnych jezyka polskiego, a takze ile z XVI-wiecznego
stownictwa wyszlo z uzycia. Nie uwzgledniam kryterium statystycznego,
bo nie czesto$é wystepowania jest w moim wywodzie istotna.

W obrebie wymienionej grupy tematycznej mozna wyroznié kilka subpdl: 1.
positki 1 czynnosci jedzenia tych positkéw, 2. potrawy, 3. naczynia i akcesoria
kuchenne, 3. pieczywo 1 ciasta, 4. napoje, 5. sktadniki potraw 1 przyprawy.

Wskazane grupy tematyczne reprezentuja m.in. wyrazy:

1. juzyna ‘podwieczorek’, obyad ‘obiad’, przedwieczorek, fijadanje ‘Sniadanie’;

2. ffamulka [famutkal, ffarmvszka [farmuszkal, galretha ‘galarereta, za-
stygly wyciag z ryb’, Ivszka [juszka] ‘zupa, polewka’, rosof ‘rosét, ptynna’,
szalsza ‘sos, salata’, zufka, Zufka ‘zupa’, Zur ‘zupa’;

3. Bruthvanna ‘naczynie do smazenia i pieczenia; brytfanna’, Cubek ‘kubek’,
krzynow ‘ptaskie naczynie, rodzaj niecki, misa’, korczaczek ‘maly kubek’,
panew ‘rodzaj pateln?’, nalewka ‘naczynie do nalewania potraw, chochla’;

4. brzeczka ‘wyciag ze stodu, stodki napdy’, czyshczan ‘serwatka’, grushecznyk
‘napdj z gruszek’, Pyvo ‘piwo’;

5. pyeprz ‘pieprz; syekanynka ‘farsz, nadzienie’, Smyotana ‘Smietana’, zemla
‘biata maka pszenna lub pieczywo’.

W zbiorze leksyki kulinarnej wystepujacej w Stowniku mozna wyodreb-
ni¢ nazwy, ktére zachowaly sie do dzisiaj 1 naleza do zasobu leksykalnego
wspblczesne) polszezyzny. Rzecz jasna w Stowniku Bartlomieja sa one za-
pisywane wedlug prawidel 6wezesnej grafii, np.: cuffel ‘kufel’s, lac. festum
bacchi; dur/ljak ‘durszlak’, tac. futilis; grzanka zmafflem ‘grzanka z mastem’,
tac. butiratus panis vel vesca; kyelbaffa ‘kietbasa’, tac. botulus; maflyanka
‘maslanka’, tac. buterna butrina, mafflo ‘masto’, tac. butyrum; myodownyk
‘miodownik, ciasto z dodatkiem miodu’, tac. mellica; povidla ‘powidia’, tac.
mellifragana, rofjol ‘rosét’, tac. ligamen; zvr ‘zur’, Yac. furfuretum.

3 Przywolywane przyktady pochodza z wersji polsko-lacinskiej Stownika Bartlomieja
z Bygdoszczy (Bartlomiej z Bydgoszezy 1999-2019).
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Barttomiej z Bydgoszczy w Stowniku podal nie tylko nazwy positkow,
ale takze utworzone od nich czasowniki: snjadacz (Sniadac), vyeczerzacz
(wieczerzac). Poza tym pojawito sie gerundium poduvyeczorkovanye ‘podwie-
czorkowanie’.

W innym znaczeniu zapisano wyraz kolacja: kolacyja, kotacyja — malyvtka
colacia dla trunkv, a wiec ‘uczta, drobna przekaska’.

W omawianej podgrupie odnajdujemy leksemy charakterystyczne juz
tylko dla gwar, takie jak juzyna ‘juzyna, podwieczorek’, przedwieczorek
‘podwieczorek’. Ich zasieg przedstawia mapa 128 w MAGP. Wedlug stanu
z lat pieédziesiatych XX w. juzyna (takze w postaci zmazurzonej) tworzy
zwarty zasieg na obszarze dialektu malopolskiego od Chrzanowa, O§wiecimia
na zachodzie po Lezajsk, Krosno na wschodzie, za$ przedwieczorek pojawia
sie wyspowo w Wielkopolsce na p6tnoc od Szamotut 1 na zachéd od Obornik.

Juzyna — majaca zroédlo w prastowianskim (*uz-ina, *juz-ina), byta za-
$§wiadczana w polszezyznie juz w XV w. (SEJP I 598; SStp III 209), jest
znana takze innym jezykom slowianskim — ukr. gwarowe worcura ‘potu-
dnie, podwieczorek, kolacja’ (tu takze gwarowy rzeczownik odczasownikowy
oorcurnosdmuy), strus. yscuna ‘potudnie, podwieczorek’, bulg. yorcuna ‘pod-
wieczorek (zwykle latem, na polu), maced. yocura ‘poludnie, podwieczorek’
(ESUM VI 520).

Wspbtezesnie juzyna zachowata sie w pamieci dawnych uzytkownikéw
gwary na Podkarpaciu, o czym m.in. §wiadcza zamieszczone w Stowniku
gwary wsi Rogi na Podkarpaciu zdania: ,,Tylo czasu czekom, ze wyjdziysz
z tom juzynom”; ,Franek tod puldnia torze. Wyjde do niego z juzynom”
1 objasnienie: ,juzyna ‘podwieczorek spozywany w polu w godzinach popo-
hudniowych” (Drozd 2025: 138). Juzune ‘dawniej podwieczorek’ odnotowuje
takze Halina Kara$é w stowniku rodzinnej miejscowos$ci Bugaj na Pogérzu
(Karas 2020: 195).

Przejawem funkcjonowania tego wyrazu w $rodowisku lokalnym
Podkarpacia jest réwniez jego obecno$§¢ w nazwie wydarzen nawigzujacych
do miejscowych tradycji. W Dzwonowej, gmina Jodlowa, w powiecie debickim
od kilku lat organizowane sa przez Koto Gospodyn Wiejskich spotkania pod
nazwa, Juzyna — podwieczorek dla zZniwiarzy, na ktérych odtwarzane sa scenki
ukazujace, jak wygladal positek zniwiarzy spozywany péznym popoludniem
w polu (https://www.podrb.pl/ogolne-informacje/juzyna-podwieczorek-dla-
zniwiarzy). Towarzyszy temu Swieto Potraw Regionalnych 1 konkurs na
najlepsza potrawe dla zniwiarzy.



Leksyka z zakresu kulinariéw w Stowniku Bartlomieja z Bydgoszczy... 233

W okolicach Krakowa jeszcze w latach osiemdziesiatych XX w. ,,juzyna
[positek popoludniowy] byla noszona robotnikom do pola w czasie zniw,
wykopek™.

Juzyna, ewokujaca dawnosé, rustykalno§é, zostala uzyta w nazwie
spotkan muzycznych odbywajacych sie we dworze w Sutkowicach Pierwszych
w powiecie teczyckim, w wojewddztwie todzkim — Juzyna, Letnia juzyna.
Postuzenie sie wyrazem odnoszacym sie jednak gtéwnie do chlopskiego
modelu zycia w odniesieniu do kultury wysokiej, zwigzanej z obyczajowoscia,
szlachecka, ziemianska, jest malo trafionym pomystem, ale wskazujacym
na potrzebe uwypuklenia dawnej codziennosci wiejskiej.

Interesujacy podzbior stanowia wyrazy, ktore maja status regionalizméw,
ewentualnie mikroregionalizméw®. Sa to np.: begiel, famuta, farmuszka,
jatrznica, korzkiew, krepel.

Ekwiwalentami tacinskiego circinellus w omawianym slowniku sa begyel,
praczel, obvarzanek.

Wyraz begiel ‘ciasto przyrzadzone na oleju, paczek’, notowany w juz
w XVIw. (SStp I 73), zachowal sie w gwarach warminskich (rozwijajacych
sie z dala od centrum jezykowego) w postaci deminutywnej bigielek ‘ts.
(SGOWM I 182) oraz bygelek ‘rodzaj kruchych ciastek pieczonych na Boze
Narodzenie’ (Ruch 2008: 3). W Elementarzu warmiriskim podano forme by-
gelki ‘kruche ciasteczka’ (Lewandowska, Cyfus 2017: 83), tak jak w teks$cie
Edwarda Cyfusa Moja Warmia, gdzie autor wspomina o begelkach, ciastkach
kruchych ,,z pszennej maki, olejkow zapachowych, proszku do pieczenia lub
sody oczyszczone]” oraz ze skrzeczek ‘skwarek’ (Cyfus 2012: 28—29). Begelki,
uznawane za regionalny wyréb cukierniczy, wypiekaja uczestnicy warsz-
tatow tradycji warminskich. Potwierdzeniem ich popularnosci na obszarze
Warmii 1 Mazur jest nazwa zakladu cukierniczego w Olsztynku, a takze
cukiernia i piekarnia w Nidzicy — Begielek.

Nawiazaniem do dawnego begiel jest bajgel, ktéry wystepuje w polszczyz-
nie ogdlnej. Witold Doroszewski podaje bajgiel ‘krecony obwarzanek zydowsk?,
z niem. Biigel, Biegel, gwar. Bogel ‘obrecz, obwarzanek’ (SJPD I 301) — bez
ograniczenia terytorialnego. W nowszym stowniku — Uniwersalnym stow-
niku jezyka polskiego — bajgiel ‘rodzaj obwarzanka z parzonego ciasta’ (jako
pochodzacy z jidysz bajgele) zaopatrzony jest juz w kwalifikator geograficzny
—reg. krak. lwow, warsz. (USJP I 175). W Stowniku regionalizméw krakow-
skich odnotowano bajgiel z kilkoma przytoczeniami z literatury, w dwéch

4 Informacja od prof. Kazimierza Sikory z UJ.
° Kategorie mikroregionalizmu wprowadzit do analizy leksyki regionalnej Kazimierz
Sikora (2005).
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znaczeniach: 1. ‘okragta butka z dziurka w srodku, zwykle najpierw lekko
podgotowana we wrzace] wodzie, a nastepnie ozdobiona przyprawami lub
cebulg czy serem; wywodzaca sie z tradycji zydowskiey’; 2. dzi$§ rzadziej:
‘to samo, co obwarzanek’ (Ochmann, Przybylska 2017: 86—-87). Wyraz ten
obecnie jest upowszechniany dzieki wpisaniu na Liste produktéw tradycyj-
nych Ministerstwa Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi bajgla z Kazimierza, ktory zostat
scharakteryzowany jako , Butka z wyrazna dziura w érodku. Na wierzchu
posypana czarnuszka, kminkiem, makiem, sola, posypka ziolowa lub przy-
prawowa, z mieszanki pikantnych przypraw (kminek, pieprz), serem badz
cebula” (bajgiel z Kazimierza, www)®.

Popularyzacji tej nazwy sprzyja takze obecnosé w sferze onomastyczne;j
przestrzeni miejskiej. W Kazimierzu Dolnym znajduje sie restauracja Bajgiel
oferujaca dania kuchni zydowskiej. W stolicy funkcjonuja na Mokotowie
i Zoliborzu restauracje Warszawski Bajgiel, w Wilanowie Bajgle i Bagble.
Poza tym sa dostepne w sprzedazy w sklepach sieciowych bezglutenowe
bajgle, co bez watpienia dowodzi popularnosci tego wypieku, a tym samym
rozpowszechnianiu sie nazwy.

O zainteresowaniu bajglami $wiadczy takze 238-stronicowa ksigazka
po$wiecona wlasnie temu pieczywu — Najlepsza ksiqzka kuchenna. Bajgiel
(Krupa 2023). Co ciekawe, ksigzka reklamowana jest na jednej ze stron
firm wysylkowych w dziale Amerykanska kuchnia regionalna (Bajgle www).

Zanotowana przez Barttomieja z Bydgoszczy ffarmufka (farmuszka)
‘polewka z maki’ ma tez potwierdzenia w innych dawnych Zrédtach, m.in.
Thesaurusie Knapiusza (jako synonim wyrazu gramatkd 1 pézniejszych
stownikach (por. SP XVI, VII 36; Linde I 644). Wspdlczeénie pojawia sie
na stronach internetowych zamieszczajacych przepisy na dawne potrawy
— Zapomniana faramuszka. Przed laty goscita na polskich stotach (Gileta
2022, www), Staropolska polewka piwna (faramuszka) (Staropolska polewka,

6 Na stronie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi podano informacje o tradycji wy-
twarzania tego pieczywa: ,,Bajgiel to butka wypiekana w ksztalcie pier§cienia, najczesciej
zdobiona przyprawami i dodatkami takimi jak: czarnuszka, kminek, mak, sél, posypka
ziolowa, a takze ser i cebula. Ta wyjatkowa butka przed wypieczeniem musi zostaé obgoto-
wana, podobnie jak krakowski obwarzanek 1 precelek. Jego niepowtarzalny smak, chrupiaca
1 blyszczaca skorke zawdzieczamy inwencji krakowskich piekarzy. Pierwsza wzmianka
o bajglach pochodzi z 1610 roku. W miejskich archiwach znaleziono zapis $éwiadczacy o tym,
ze bajgle byly ofiarowane przez gmine zydowska kazdej kobiecie, ktéra urodzita dziecko.
Ich ksztalt symbolizowal cykl ludzkiego zycia. Wierzono, ze ztocisty pierScien posiada ma-
giczna moc i ma przynie$¢ szczescie nowo narodzonemu dziecku. Inna legenda nawiazu-
je do wiktorii wiedenskiej z 1683 roku. Zydowski piekarz, wdzieczny polskiemu krélowi
Janowi III Sobieskiemu za ocalenie od tureckich najezdzcéw, podarowat mu w holdzie spe-
cjalny wypiek” (Bajgiel z Kazimierza, www).
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2022, www) oraz $laskie zupy przygotowywane na Boze Narodzenie —
Faramuszka, siemieniotka i moczka: czy znasz te zapomniane wigilijne
zupy? (Faramuszka b.d., www).

Farmuszka to popularna na Slasku zupa na bazie rozgotowanego chleba.
Szczegbtowa historie 1 etymologie warmuszki podata Lidia Przymuszata
w artykule O historii nazwy zupy warmuszka, wskazujac przy tym na wie-
lo$¢ wariantow: warmuszka, warmuzka, warmuz, warmoz, farmuszka,
framuszka, faramuszka (Przymuszata 2022: 271). Uwagi na temat farmugi,
farmuzki zamieszcza w swoim artykule Monika Butawa (Bulawa 2022).

Stownik gwar polskich podaje farmuzka ‘rzadka potrawa’, a) ‘z maki
gotowanej na wodzie’ z lokalizacja Winnica w Ukrainie (SGP VII 439). Jest
to informacja nieco mylaca, gdyz jako zZrédto wskazano Stownik prowincjo-
nalizmow podolskich Aleksandra Kremera (Kremer 1873), a wiec wyraz
ten mégt mieé szerszy zasieg, zwlaszcza ze Kremer dokladnych lokalizacji
nie podaje. Réwniez w SGP znajduje sie hasto nawiazujace do omawiane;j
potrawy — farmuga ‘rzadka potrawa z maki gotowanej na wodzie’ z powia-
tu debickiego, zaczerpniete z Atlasu jezykowego polskiego Podkarpacia
(AJPP 363).

Wyraz jgntrznjcza (jatrznica), odnotowany przez Barttomieja z Byd-
goszczy, pojawia sie jako synonim nazwy ky/fhka (kiszka). Ma on szeroki
zasieg w jezykach slowianskich, np. w czeskim jietrnice, stowackim jaternica,
gérnoluzyckim jatrnice. Zachowat sie w réznych wariantach fonetycznych
w gwarach Kielecczyzny 1 sasiednich — wzdtuz Wisty od Garwolina po San-
domierz ‘kiszka nadziewana kasza z krwiga’ (DejKiel IV m. 545), matopolski
wschodniej — Stownik gwar matopolskich podaje lokalizacje z Poreb Majdan-
skich w powiecie kolbuszowskim jgtrznica ‘kiszka, kaszanka’ (SGM I 127)
oraz na Lubelszczyznie, m.in. jatrznica, jgtrznica ‘ts.’.

Wyraz korzkiew ‘warzachew’ jest lokalizowany gléwnie na pdéinocnych
Kaszubach. Hanna Popowska-Taborska sygnalizuje szerszy zasieg, o czym
ma $wiadczy¢ nazwa wsi Korzkiew w okolicach Krakowa (Popowska-Taborska
1962: 282), ktéra byta notowana juz w XIV w. (NMP V 156).

Wedlug Barttomieja z Bydgoszczy odpowiednikiem tacinskich artola-
ganum, artoptosia jest krepel. Krepel (krapel) ‘pulchne ciasto smazone na
tluszczu, najczescie] nadziewane; paczek’ to dobrze zachowany regionalizm
§laski (SGS XVI 14-15), znany tez innym jezykom stowianskim — czeskie
kraple ‘rodzaj pierozkow z miesem do zupy’ (SSEJP 111 87), w §laskich gwa-
rach czeskich krepla, kreplik ‘paczek’ (CJATI 439-440), wschodniostowackie
(region Abov, Saris, Zemplin) gwarowe krepla, krepel’ ‘t.s. (SSN I 873).
Wyraz byt po$wiadczony juz w XIV w., p6zniej m.in. w Zwierciadle Mikolaja
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Reja (SStp 111 382). Wspdlczesnie zostal przywolany chociazby w publi-
kacji kulinarnej Tradycje kulinarne Polski (Tomaszewska-Bolatek 2023).
Krepel ‘rodzaj ciastek smazonych’ z kwalifikatorem przestarzaty znalazl
sie w Stowniku W. Doroszewskiego, z cytatem z powiesci Zegar stoneczny
Jana Parandowskiego urodzonego we Lwowie (SJPD III 112). Swiadectwem
obecnoséci tego wyrazu (cho¢ w innym znaczeniu, ale pozostajacym w kregu
kulinariéw) w mowie mieszkancow Lwowa jest hasto w ukrainskojezycznym
Leksykonie lwowskim — kpénniuk ‘pierozek z nadzieniem z kapusty, ryby itp.
(LI 412). Odnotowuje go takze Stownik wileriski — krepel ‘rodzaj paczkow
z usmazonym owocem’ (SWil 544).

Ta dawna pozyczka niemiecka (Kreppel; SJPD III 112 podaje jako zrdodto
zapozyczenia Krdppel) pojawia sie obecnie dosy¢ czesto w przestrzeni pu-
blicznej miast §laskich, gtéwnie w ostatni czwartek przed Wielkim Postem,
czyli tlustym czwartkiem. Na plakatach reklamujacych paczki uzywa sie
tej lokalnej nazwy, majacej zapewne podkresli¢ swojskoéé zachwalanego
ciasta. W akcje upowszechnienia §laskiej nazwy wlaczaja sie takze media.
Na przyklad na stronie Radia Eska w 2024 r. przed tlustym czwartkiem
zamieszczono informacje ze znaczacym tytulem: ,W ttusty czwartek po-
wstanie front obrony krepli. Bo na Slasku paczkow nikt jes¢ nie bedzie”
(Szatankiewicz 2024). O zakorzenieniu w $laskosci tego wyrazu $wiadczy
réwniez artykut na temat kuchni élaskiej zatytutowany Nudle, karminadle
i kreple, czyli kuchnia slgska bez tajemnic (Kiszka, Wilczek 2018).

Przedstawione wyrazy ze Stownika Bartlomieja z Bydgoszczy pokazuja
zywotno$§é leksyki kulinarnej, ktéra w nieco zmienionej postaci przetrwata
do wspélezesnosei. Zywotnoéé ta ma rézne stopnie intensywnoéei — od trwa-
nia w polszczyznie ogdélnej do funkcjonowania w odmianach regionalnych.
Wybrane leksemy, jak chociazby juzyna, odczuwane jako archaiczne, zna-
mionujace dawno$¢, sa niejako reaktywowane w obiegu komunikacyjnym
w nieco innych niz dawniej kontekstach. Interesujace bedzie doktadniejsze
przesledzenie, na ktérym etapie rozwoju jezyka wyszly z uzycia czasowniki
oznaczajace spozywanie positkow, a takze nazwy odczasownikowe okreslajace
positki. Leksyka kulinarna w Stowniku Barttomieja z Bydgoszczy stanowi
jednoczes$nie interesujace Swiadectwo dawnej kultury jedzenia z wieloScia,
réznorakich naczyn, akcesoriéw, potraw.
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