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Leksyka kulinarna Krajny - ciaglo§¢ i zmiana
Culinary lexicon of Krajna — continuity and change

Abstrakt

Kulinaria jawiq sie jako jedno z najliczniejszych 1 najbardziej heterogenicznych pél
tematycznych na gruncie polskiej leksyki. Ow stan rzeczy dobrze ilustruje rowniez
polszczyzna ludowa. Wyjatku nie stanowig tu gwary Krajny, regionu potozonego
w potnocno-zachodniej Polsce. Celem artykutu, bedacego poklosiem eksploracji terenowych,
przeprowadzonych we wrzeéniu 1 pazdzierniku 2024 r. w ponad stu krajenskich
miejscowos$ciach z udziatem 120 informatoréw, jest socjolingwistyczna analiza wybranego
stownictwa zwigzanego z pozywieniem, koncentrujaca sie w gtéwnej mierze na takich
zagadnieniach, jak: czynna 1 bierna znajomo$¢ kulinaryzméw gwarowej proweniencji
oraz zréznicowanie pokoleniowe leksyki kulinarnej. Przedmiot rozwazan stanowi 50 —
w gléwnej mierze dyferencyjnych — jednostek wyekscerpowanych z (popularno)naukowych
i amatorskich opracowan leksykograficznych, atlaséw gwarowych, a takze regionalnych
ksiazek kucharskich, rejestrujacych leksykalne bogactwo mowy Krajniakow. Wyniki
podjetych dociekan potwierdzaja sukcesywne wycofywanie sie stownictwa gwarowego,
wykazujac, ze: 1) érednia ogdlna znajomos¢ badanej leksyki wynosi jedynie 31% (czynna
—12%, bierna — 19%); 2) dominujaca klase stanowig leksemy niskofrekwencyjne [f < 30%)]
inieznane [f = 0] (60%); 3) $rednia ogdlna (i czynna) znajomo$¢ opisywanych kulinaryzméw
$ci§le koreluje z wiekiem informatoréw (im starszy respondent, tym lepsza znajomo$¢):
I grupa: 15% (4%), II grupa: 24,7% (9,7%), I1I grupa: 38,9% (15,9%), IV grupa: 45,9%
(20,3%); 5) tylko 26% lekseméw zaklasyfikowaé mozna jako leksyke wspdlna zaréwno
dla wszystkich grup wiekowych, jak 1 przedstawicieli wszystkich podregionéw; 6) regres
omawianego slownictwa warunkuja dwa niezwykle dynamiczne zjawiska: wplyw jezyka
ogo6lnopolskiego na jezyk mieszkancéw wsi oraz przeobrazenia na gruncie wiejskiej
kultury kulinarnej.

Slowa kluczowe: jezyk mieszkancéw wsi, slownictwo gwarowe, zywotno$é leksyki
kulinarnej, Krajna, gwary krajenskie

Abstract

Culinary terms are one of the most abundant and heterogeneous thematic fields in Polish
lexis. This is well reflected in the vernacular of Polish folklore. The dialects of Krajna,
a region located in north-western Poland, are no exception here. This paper, resulting from
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a fieldwork study conducted in September and October 2024 in over a hundred Krajna
localities with the participation of 120 informants, is a sociolinguistic analysis of selected
food-related vocabulary items, and focuses mainly on such issues as active and passive
knowledge of culinary terms derived from local dialects, and generational differentiation
of culinary vocabulary. The study focused on 50 — mainly differential — lexical items
excerpted from dialectal atlases, (popular) science and non-professional lexicographic
studies as well as regional cookery books showing the linguistic and cultural heritage
of the Krajna natives’ speech. Results of the undertaken investigations seem to attest
to gradual disappearance of dialectal vocabulary and demonstrate that: 1) the average
general knowledge of the analysed vocabulary is only 31% (active — 12%, passive — 19%);
2) the dominant category consists of low-frequency lexemes [f < 30%] and unknown lexemes
[f=0] (60%); 3) the average general (and active) knowledge of the addressed culinary terms
closely correlates with the age of informants (the older the respondent, the better the
knowledge): Group I: 15% (4%), Group I1: 24.7% (9.7%), Group I11: 38.9% (15.9%), and Group
IV: 45.9% (20.3%); 5) only 26% of the lexemes can be classified as vocabulary common to
both all age groups and representatives of all subregions; 6) regression of the scrutinized
vocabulary is caused by two extremely dynamic phenomena, i.e. the impact of standard
Polish on the language of rural populations and transformations in rural cooking.

Keywords: rural language, dialectal vocabulary, vitality of culinary terms, Krajna, Krajna
dialects

1. Wprowadzenie

Prymarnym celem niniejszych rozwazan jest socjolingwistyczna analiza
wybranego slownictwa kulinarnego Krajny, regionu usytuowanego na styku
Wielkopolski i Pomorzal, zmierzajaca do okreélenia jego zywotnoéci oraz
ukazania pokoleniowego zréznicowania w tym zakresie. Realizacje tegoz
zadania umozliwily badania kwestionariuszowe, ktore przeprowadzono we
wrzeéniu i pazdzierniku 2024 r. w 110 miejscowoéciach?, polozonych na te-
rytorium trzech subregionéw, ktére wyodrebniono na podstawie kryteriow

1 Krajna od 1999 r. lezy na obszarze trzech wojewédztw (i siedmiu powiatéw), tj.: kujaw-
sko-pomorskiego (powiaty: bydgoski, nakielski, sepolenski, tucholski), pomorskiego (powiat
cztuchowski) oraz wielkopolskiego (powiaty: pilski, zlotowski).

2 Eksploracje objely nastepujace wsie: Barankowo, Bartoszkowo, Batorowo, Blekwit,
Glomsk, Grodno, Kaczochy, Kleszczyne, Klukowo, Kujan, Lakie, Lugi, Miedzybtocie, Nowa,
Swieta, Osowo, Piecewo, Poborcze, Podrézna, Radawnice, Rudna, Slawianowo, Stara Wi-
éniewke, Stawnice, Stotuiisko, Smiardowo Zlotowskie, Swieta, Tarnéwke, Wegierce, Wielki
Buczek, Zakrzewo — na Krajnie péinocno-zachodniej; Borzyszkowo, Debiny, Dorotowo, Dzied-
no, Frydrychowo, Jastrzebiec, Jelen, Klarynowo, Komierowo, Lubcze, Lutowo, Mierucin,
Peperzyn, Plocicz, Przepatkowo, Runowo Krajenskie, Soéno, Sypniewo, Smilowo, Waldowo,
Watdéwko, Wawelno, Wilcze Jary, Witkowo, Zabartowo, Zakrzewek, Zakrzewska Osade,
Zalesie, Zboze, Zielonke — na Krajnie p6tnocno-wschodniej; Arentowo, Brzostowo, Byszki,
Chlebno, Chrzastowo, Czajcze, Debowo, Drazno, Dworzakowo, Dziembowo, DZwierszno Male,
Grabéwno, Gromadno, Gumnowice, Izdebki, Jadwizyn, Konstantowo, Kosowo, Kosztowo,
Koécierzyn Maty, Kraczki, Krukéwko, Kruszki, Kunowo, Liszkowo, Lubaszcz, Luchowo,
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historycznych, geograficznych, administracyjnych, kulturowych oraz jezy-
kowych (zob. Kolatka 2020: 72—83), tj.: Krajny poludniowej (Nakielskiej)?,
Krajny pétnocno-wschodniej (Sepoleniskiej)* oraz Krajny péinocno-zachodniej
(Zlotowskiej)®. W eksploracjach terenowych wziela udzial 120-osobowa grupa
autochtonéw chlopskiego pochodzenia, heterogeniczna w odniesienieniu do
rozmaitych zmiennych socjobiograficznych (w tym: ptci, wieku, wyksztaltce-
nia 1 zawodu) oraz niejednorodna pod katem znajomosci (czynnej 1 biernej)
miejscowych gwar ludowych.

Opracowany formularz zawieral zbiér 50 lekseméw, zarejestrowanych
w gléwnej mierze w drugiej potowie ubieglego stulecia, ktore wynotowano
z publikacji dokumentujacych jezykowe i kulturowe dziedzictwo Krajny.
Trzon owego korpusu stanowily wydawnictwa naukowe, w tym stowniki
1 atlasy gwarowe: Stownictwo krajniackie. Stownik gwary wsi Podrézna
w Ztotowskiem Wladystawa Brzezinskiego (dalej: SKBrzez), Atlas jezykowy
kaszubszczyzny i dialektow sqgsiednich (dalej: AJK) oraz Atlas jezyka i kul-
tury ludowej Wielkopolski (dalej: AJW); publikacje popularnonaukowe: Maty
stownik gwary krajeriskiej Jowity Kecinskiej-Kaczmarek (dalej: MSGK) oraz
opracowania amatorskie: Stownik gwarowy Starej Wisniewki Eugeniusza
Drobkiewicza 1 Bronistawa Suchego, bedacy integralng czescia opracowania
Historia Starej Wisniewki i okolicy. ,,Ocalmy od zapomnienia” Bronistawa
Suchego, Eugeniusza Drobkiewicza 1 Jana Zawadzkiego (dalej: SGSW) oraz
Stowniczek gwary lokalnej: ,Jak nasi dziadowie w LORZOEKU godali”
Jadwigi Steinborn (dalej: SGL). Ponadto kwestionariusz uwzglednial mate-
rial zaczerpniety z regionalnych ksiazek kucharskich: Smakéw Krajny pod
redakceja Zofii Korpusik-Jelonkowej, wydanych staraniem Muzeum Ziemi
Zlotowskiej w Ztotowie (dalej: SKr), Kuchni z rodowodem. Potraw i produk-
tow tradycyjnych wojewodztwa kujawsko-pomorskiego Grazyny Szelagow-
skiej (dalej: KzR) oraz Kulinarnych pejzazy Krajny, opublikowanych przez
Stowarzyszenie NASZA KRAJNA z Sepdlna Krajenskiego (dalej: KPKr).

Modrakowo, Morzewo, Moéciska, Niezychowo, Piesno, Rataje, Rzadkowo, Rzeszkowo, Sadki,
Samostrzel, Samsieczno, Suchary, Szczerbin, Ttukomy, Topole, Trzebon, Trzeciewnice, Wa-
lentynowo, Wiktoréwko, Witostaw, Witrogoszcz, Wolsko, Wysoczke — na Krajnie potudniowe;.

3 Krajna potudniowa obejmuje pélnocno-zachodnia czesé powiatu pilskiego, péinocna
cze$é powiatu nakielskiego (z pominieciem jego poludniowo-wschodniego skraju) oraz frag-
menty zachodniej czeSci powiatu bydgoskiego.

4 Krajna péinocno-wschodnia polozona jest na obszarze powiatu sepolenskiego (bez
ziem polozonych najdalej na p6inoc), w potudniowo-zachodniej czeéci powiatu tucholskiego
oraz na pétnocno-zachodnich obrzezach powiatu bydgoskiego.

5 Krajne péInocno-zachodnia tworza wschodnia cze§é powiatu zlotowskiego oraz skra-
wek potudniowo-wschodniej czeéci powiatu cztuchowskiego.
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2. Zywotno$é krajenskiego stownictwa kulinarnego -
analiza wynikow badan

2.1. Prezentacja materialu leksykalnego

Barbara Batko-Tokarz, autorka trdjstopniowej tematycznej klasyfikacji
polskiej leksyki, opracowanej na potrzeby Wielkiego stownika jezyka polskiego
PAN (WSJP PAN)S, stownictwo kulinarne lokuje w granicach niezwykle
obszernego 1 wewnetrznie zréznicowanego pola pietnastego — JEDZENIE I JEGO
PRZYGOTOWANIE (zob. Batko-Tokarz 2019: 209-212).

Wyekscerpowane jednostki mieszcza, sie w obrebie centralnego podpola,
jakie stanowia RODZAJE POKARMU/POTRAWY I ICH CECHY' (zob. Batko-Tokarz
2019: 209-210)8. Zaszeregowaé je mozna do dziewieciu kategorii leksykalno-
-semantycznych?:

1. Ogélne nazwy positkow: maltych ‘positek’ MSGK; SKBrzez); podpotudek
‘drugie $niadanie’ (AJW I m. 109; MSGK; SKBrzez).

2. Nazwy produktéw, przetwordw 1 potraw zbozowych: bak 1) ‘maty chleb,
chleb z reszty ciasta’ (SKBrzez), 2) ‘maly placek pieczony na patelni;
podplomyk’ (KPKr: 4; MSGK; SKBrzez), 3) ‘placek pieczony na patelni
(sktadniki: mleko, jajko, maka pszenna, proszek do pieczenia albo z ciasta
chlebowego)’ (SKBrzez); (c)haferfloki ‘ptatki owsiane’ (SGL; SKBrzez);
drzewiec ‘sekacz, rodzaj ciasta’ (SKBrzez); graupy ‘kasza’ (SKBrzez);

6 W ramach zaproponowanego podziatu badaczka wyodrebnia — w ukladzie hierarchicz-
nym — 7 sfer, 45 pdl oraz 205 podpdl (zob. Batko-Tokarz 2019: 135-174).

7 Podgrupa/podkategoria, pozywienia — w ujeciu Batko-Tokarz — sa takze napoje (zob.
tejze 2019: 210; 2021: 22).

8 Inne — wskazane przez lingwistke — podpola, majace mniej lub bardziej peryferyjny
charakter, to: MIEJSCA, OSOBY, PRZEDMIOTY, SYTUACJE ZWIAZANE 7 JEDZENIEM; CZYNNOSCI ZWIAZANE
7 PRZYRZADZANIEM JEDZENIA; CZYNNOSCI ZWIAZANE 7 JEDZENTEM; UZYWKI ORAZ PRZYPRAWY, SMAKI
(zob. Batko-Tokarz 2019: 209-212). Owej problematyce Batko-Tokarz poéwieca réwniez
artykul Czego o jedzeniu i kulinariach dowiadujemy sie z tematycznych klasyfikacji stow-
nictwa (zob. Batko-Tokarz 2021), w ktérym bardzo precyzyjnie okre§la miejsce stownictwa
kulinarnego we wczeéniejszych klasyfikacjach (zob. Batko-Tokarz 2021: 11-12, 24-31),
omawia heterogeniczno§é pola tematycznego gromadzacego te leksyke (zob. Batko-Tokarz
2021: 24-31) oraz wskazuje na trudnosci z jego podziatem (zob. Batko-Tokarz 2021: 23—24;
zob. rowniez tejze 2019: 209—210). W opinii uczonej, do najczesciej pojawiajacych sie seman-
tycznych klas nazw pozywienia naleza: PIECZYWO; WYPIEKI, SLODYCZE, DESERY; WYROBY MACZNE
1 ZBOZOWE, KASZE; ZUPY; MIESO, WEDLINY; TLUSZCZE; RYBY; NABIAL, JAJKA; OWOCE; WARZYWA; ZIEM-
NIAKI; GRZYBY; PRZYPRAWY; DODATKI; NAPOJE, PICIE (zob. Batko-Tokarz 2021: 25—-27). Opisywane
pole sensu largo zawiera réwniez nastepujace subpola: PRZYRZADZANIE JEDZENIA; CZYNNOSCI
ZWIAZANE 7 JEDZENIEM; MIEJSCA LUB OSOBY ZWIAZANE 7 JEDZENIEM; SPRZETY KUCHENNE; MIARY,
UZYWKI (zob. Batko-Tokarz 2021: 29-31).

9 Wprawdzie zaproponowany przez uczong podzial dotyczy polszczyzny ogélnej, lecz
mozna go zastosowacé takze w odniesieniu do leksyki ludowe;j.
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grysik ‘kaszka manna’ (SGL); kukietka 1) ‘maly chleb, ew. zrobiony
z resztek ciasta; maty pszenny chleb’ (SKBrzez), 2) ‘wypiek z resztek
ciasta chlebowego’ (AJW I m. 21, 22), 2a) ‘okragla butka z resztek cia-
sta chlebowego’ (AJW I m. 21, 22), 2b) ‘podtuzna bulka z resztek ciasta
chlebowego’ (AJW I m. 21, 22), 2c) ‘ptaski placuszek z resztek ciasta
chlebowego’ (AJW I m. 21, 22); nudel/nudle ‘makaron’ MSGK; SGL;
SKBrzez); szneka 1) ‘drozdzéwka’ (MSGK), 1a) ‘drozdzéwka skrecona
jak muszla §limaka’ (SKBrzez); taterka ‘kasza z gryki’ (AJW I m. 95).

. Nazwy warzyw oraz przetworéw 1 potraw warzywnych: jarmuz 1) ‘szczaw’
(MSGK; SGL; SGSW), 2) ‘szpinak’ (SKBrzez); korballkorpal ‘brukiew’
(AJK III m. 118; MSGK; SGSW; SKBrzez; SKr: 31); krylki/érulki ‘ziem-
niaki w mundurkach’ (MSGK; SGL; SGSW); kuberalkutera ‘potrawa
z gotowanych ziemniakéw, maki 1 ttuszeczu’ MSGK; SKBrzez); pantéwkal
pantéwka ‘ziemniak’ (MSGK; SKBrzez); plendze/plyndze ‘placki ziemnia-
czane’ (MSGK; SKBrzez; SKr: 41); radiskalradyska ‘rzodkiewka’ (MSGK;
SGL; SKBrzez); szmorkol ‘kapusta duszona, przysmazana na ttuszczu
ze $Sliwkami, jabtkami’ (SKBrzez); szurbak ‘potrawa z tartych ziemnia-
kow’ (SKBrzez); tutty ‘ziemniaki rozcierane palka po gotowaniu, ttuczone
ziemniaki’ (AJW I m. 94).

. Nazwy owocéw 1 przetwordow owocowych: brzad ‘suszone owoce’ (AJK
I m. 40; SGL); swietojanki ‘porzeczki’ MSGK; SGL; SKBrzez).

. Nazwy produktéw, przetwordéw i1 potraw nabialowych: glemzal/glomza
1) ‘twarég’ (AJK III m. 137), 1a) ‘ser niesuszony, przyprawiony mlekiem,
szczypiorkiem lub cebula’ (AJW I m. 42); gométki ‘suszone na stoncu kulki
z twarogu z dodatkiem soli, koperku i cebuli’ (SKr: 70); kwark 1) ‘twarédg’
(AJK III m. 137; SKBrzez), 2) ‘ser niesuszony, przyprawiony mlekiem,
szezypiorkiem lub cebula’ (AJW I m. 42).

. Nazwy produktéw, przetworow 1 potraw miesnych: chabas 1) ‘ogdlna
nazwa na mieso’, 1a) ‘mieso przero$niete ttuszczem’, 1b) ‘mieso wieprzo-
we' (AJW I m. 100); frykasej ‘potrawka z kurczaka’ MSGK); jachtowka
‘kielbasa z dziczyzny, obecnie takze z innych mies’ (MSGK); karbonadal
karmonada ‘schabowy’ (KPKr: 9; MSGK; SGL; SGSW); krwawa (kiszka)
‘salceson z krwia; czarny salceson’ (MSGK; SKBrzez; SKr: 8); leberka
‘pasztet z podrobéw 1 watroby; watrobianka, pasztetowka’ (MSGK; SGL;
SGSW; SKBrzez; SKr: 51); okrasa 1) ‘surowa ttusta gesina na chleb i do
kraszenia potraw’ (AJW I m. 103), 1a) ‘rozdrobnione, zmielone surowe
mieso gesi z przyprawami’ (MSGK; SKr: 56), 1b) ‘mielone surowe gesie
mieso, przyprawione sola, cebula, pieprzem, majerankiem, przechowywa-
ne w kamiennym garnku przez calty rok, uzywane do kraszenia potraw
oraz na chleb’ (SKBrzez); rentowinal/ryntowina ‘wotowina’ (MSGK; SGL;
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SKBrzez); smazonka 1) ‘smazone mieso’ (SGSW), 1a) ‘danie ze $wiezego
miesa §winskiego’ (MSGK); (so)syska ‘kietbaska do zagrzania, parowka’
(SKBrzez); trzesionka ‘galareta z nézek’ (AJW I m. 105); wurs(z)ta ‘kiet-
basa’ (MSGK; SGL; SKBrzez); zylc(a)/zylce ‘nézki wieprzowe w galarecie’
(AJW I m. 105; KPKr: 16; MSGK; SGL; SKBrzez; SKr: 53).

7. Nazwy zup: gemyza ‘zupa jarzynowa’ (MSGK); jarmuz 1) ‘zupa z lisci
mlodej kapusty (gotowanej na stodko) (AJW I m. 90), 2) ‘zupa z kaszy
jeczmiennej i lebiody na zeberkach lub stoninie’ (SKr: 57); korpalak ‘zupa
z z0ltej brukwi na gesinie’ (SKr: 31); mojska/mujska 1) ‘zupa mleczna’
(MSGK; SKr: 27), 1a) ‘zupa mleczna z drobnymi kluseczkami z maki’
(SKBrzez); nawarka ‘zupa z maki sypanej na wrzaca wode (z dodatkiem
mleka) 1 roztrzepanej matewka’ (AJW I m. 83); parzucha ‘zupa ze stodkiej
kapusty’ (MSGK); zaklepusy 1) ‘zupa zaprawiona $mietana lub innym
dodatkiem’ (MSGK), 2) ‘zupa na wywarze miesno-warzywnym, zaprawiona
maslanka’ (KPKr: 10), 3) ‘zupa z ziemniakow’ (AJW I m. 92), 3a) ‘zupa
z ziemniakow, zageszczona 1 przyprawiona maslanka, maka i listkiem
bobkowym’ (SKBrzez), 3b) ‘zupa z ziemniakéw z dodatkiem masélanki,
masta, liScia laurowego 1 ziela angielskiego’ (SKr: 46).

8. Nazwy ttuszczéw: okrasa 1) ‘stonina’ (AJW I m. 103), 2) ‘ttuszcz gesi’ (SK-
Brzez); otopa ‘gesi smalec’ (KzR: 112); skrzeczki 1) ‘skwarki’ (KPKr: 14;
MSGK; SGL; SGSW; SKBrzez; SKr: 58), 1a) ‘skwarki ze sloniny lub
sadla’ (AJW I m. 104).

9. Nazwy dodatkéw do potraw (przypraw i1 Srodkéw spulchniajacych): ku-
baba ‘ziele angielskie’ ((MSGK; SKBrzez); mtodzie ‘drozdze’ (SKBrzez).

Genetycznie niechomogeniczna leksyka obejmuje w gléwnej mierze elementy
dyferencyjne (w stosunku do jezyka ogdlnego), tzn. jednostki o ograniczonej
ekstensji (terytorialnej 1 spotecznej), a takze wybrane kulinaryzmy wspdlno-
odmianowe, ktore — z punktu widzenia polszczyzny standardowej — wyka-
zuja jakiekolwiek odrebnoéci natury semantycznej (w wyniku specjalizacji,
generalizacji lub przeniesienia znaczenia) oraz nacechowanie chronologiczne

(archaizmy i1 wyrazy przestarzale). Ze wzgledu na silng wariantywnosé

fonetyczna, przywolywane sa tu w postaci znormalizowanejl?.

Stownictwo, bedace przedmiotem analizy, uwzglednia zatem zardéw-
no leksyke rodzima, jak i zapozyczona, przewaznie z jezyka niemieckie-
goll, co biorac pod uwage dzieje Krajny, a co za tym idzie — wysoki stopier

10 Wyjatek stanowig formy ilustrujace zmiany nieregularne (niesystemowe).

11 W przypadku gwar Krajny zrédlo zapozyczenia stanowita nie tylko niemczyzna
standardowa, czyli jezyk wysokoniemiecki, lecz takze niemieckie odmiany regionalne oraz
jezyk dolnoniemiecki.
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intensywnosci kontaktéw polsko-niemieckich, nie powinno budzi¢ zdziwienia.
Germanizmy (zapozyczenia wlasciwe 1 kalki) reprezentuja w niniejszym
zestawieniu takie jednostki, jak: bak (por. niem. backen ‘piec’, das Backen
‘wypiek (pieczenie), das Gebdck ‘wypiek’; niem. reg. die Backel ‘wypiek,
butka’, das Backsel ‘ciasto, dowolny wypiek’), (c)haferfloki (por. niem. Pl.
Haferflocken), drzewiec (por. niem. der Baumkuchen), frykasej (por. niem.
das Frikassee), gemyza (por. niem. die Gemiisesuppe), graupy (por. niem.
Pl. Graupen), grysik (por. niem. der Grief3 1) ‘kasza manna’, 2) ‘semoling’),
jachtéwka (por. niem. die Jagdwurst), jarmuz (por. $r.-w.-niem. arm-mios
‘odmiana kapusty liSciastej o dlugich, pofalowanych lub kedzierzawych,
zielonych lub fioletowych liciach’), kacka (por. niem. die Kdse), karbonadal
karmonada (por. niem. reg. die Karbonade), krylki/érulki (por. d.-niem. Pl.
Kriillders), kwark (por. niem. der Quark), leberka (por. niem. die Leberwu-
rst), maltych (por. niem. die Mahlzeit), mojska/mujska (por. niem. die Musa),
nudel/nudle (por. niem. die Nudel), pantéwkalpantowka (por. d.-niem. der
Pantiiffel), plendzelplyndze (por. niem. reg. die Plinse), radiskal/radyska (por.
niem. das Radieschen), rentowinalryntowina (por. niem. das Rindfleisch),
(so)syska (por. niem. das Saucischen), szmorkol (por. niem. der Schmorkohl),
szneka (por. niem. die Schnecke ‘drozdzéwka w ksztalcie §limaka’), szurbak
(por. niem. reg. der Schurrback ‘placek z zytniej maki pieczony na ttuszczu
w ostatk?’), Swietojanki (por. niem. Pl. Johannisbeeren), wurs(z)ta (por. niem.
die Wurst), zylc(a)/zylce (por. niem. die Siilze 1) ‘galareta’, 2) ‘potrawa w ga-
larecie’) (zob. tez Kotatka 2022a).

W odniesieniu do kryterium geograficznego, w obrebie zgromadzonej lek-
syki substandardowej, wyr6zni¢ mozna dwie zasadnicze grupy, mianowicie:
1) kulinaryzmy charakterystyczne wytacznie dla Krajny (drzewiec, frykasej,
gemyza, graupy, jachtowka, korpalak, kuberalkutera, mojska/mujska, otopa,
smazonka, szmorkol, tutty, zaklepusy), a takze — liczniejsza — 2) leksemy
o0 szerszym zasiegu geograficznym (bak [Wp], brzad [Kasz, Pom pd], chabas
[Wpl], (c)haferfloki [Kasz, Maz, Pom pd, Sl], glemzalglomza [Kasz, Pom pd],
kacka [Wp), korballkorpal [Kasz, Pom pd, Wp], krwawa (kiszka) [Kasz, Pom
pd], krylki/érulki [Kasz, Pom pd], kubaba [Maz, Pom pd, Wp], kwark [Kasz,
Pom pd], leberka [Kasz, Mp, Pom pd, S1, Wpl, maltych [Kasz, Maz, Pom pd,
Wpl, nawarka [Wp], nudel/nudle [Kasz, Maz, Pom pd, S, Wp], pantowkal
pantowka [Wp], parzucha [Maz, Pom pd, Wp], plendzelplyndze [oggwar],
podpotudek [Wp], radiskalradyska [Kasz, Pom pd], rentowinalryntowina
[Maz, Pom pd], skrzeczki [Maz, Pom pd, Wp], (so)syska [Wp], szneka [Kasz,
Pom pd, Wp], szurbak [Pom pd], swietojanki [Kasz, Maz, Pom pd, Wp],
taterka [Maz, Pom pd, Wp], trzesionka [Maz, Mp, Wp], wurs(z)ta [Kasz,
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Maz, Pom pd, S1, Wp], zylc(a)/zylce [Kasz, Maz, Pom pd, S1, Wp])'2. Dobrze
ilustruja one przejéciowosc¢ gwar krajenskich (zob. tez Kotatka 2020: 77—-83).

Status elementéw wspdélnoodmianowych posiadaja z kolel nastepujace
jednostki: gométki (por. gomotka w WSJP PAN), grysik (por. WSJP PAN),
jarmuz (por. USJP), karbonada (por. SJPDor), kukietka (por. WSJP PAN),
mtodzie (por. SJPDor) 1 okrasa (por. WSJP PAN).

2.2. Znajomos¢ krajenskiej leksyki kulinarnej — ogélnie

Informatorzy wykazali sie znajomoscig az 38 jednostek leksykalnych
(76%), z czego jako stownictwo czynne zaklasyfikowano tacznie 29 lekseméw
(568%). Nie rozpoznano natomiast 12 kulinaryzméw (24%).

W tym miejscu zaznaczy¢ trzeba jednak, ze Srednia ogélna znajomosé
wynosi jedynie 31%, bierna — 19%, za$ czynna — 12%.

Ze wzgledu na ogdlny — zaréwno czynny, jak 1 bierny — stopien znajomos$ci
badanej leksyki wyodrebni¢ mozna trzy klasy:

A. SLOWNICTWO WYSOKOFREKWENCYJNE [f > 60%] (24%): szneka ‘ciastko droz-
dzowe; drozdzéwka’ (91,7%); okrasa ‘rozdrobnione, zmielone surowe mieso
gesi z przyprawami’ (90%); grysik ‘kaszka manna’ (85%); krwawa (kisz-
ka) 1) ‘salceson z krwia; czarny salceson’, 2) ‘kaszanka’ (80,8%); leberka
‘pasztet z podrobéw 1 watroby; watrobianka, pasztetowka’ (80,8%); nudel/
nudle ‘makaron’ (80%); wurs(z)ta ‘kietbasa’ (76,7%); smazonka ‘danie ze
Swiezego miesa Swinskiego’ (75,8%); kubaba ‘ziele angielskie’ (72,5%);
skrzeczki ‘skwarki’ (71,7%); plendzelplyndze ‘placki ziemniaczane’ (70,8%);
zylc(a)/zylce ‘nézki wieprzowe w galarecie’ (69,2%);

B. SLOWNICTWO SREDNIOFREKWENCYJNE [60% > f > 30%] (16%): zaklepusy
1) ‘zupa na wywarze miesno-warzywnym, zaprawiona maslanka’, 2) ‘zupa
z ziemniakéw (zaprawiona maslanka)’ (56,7%); Swietojanki ‘porzeczki’
(45%); radiskalradyska ‘rzodkiewka’ (40,8%); mitodzie ‘drozdze’ (39,2%);
podpotudek ‘drugie $niadanie’ (36,7%); chabas ‘mieso (wieprzowe)’
(34,2%); kukietka 1) ‘wypiek z resztek ciasta chlebowego’, 1a) ‘maty chleb
zrobiony z resztek ciasta chlebowego’, 1b) ‘okragla bultka z resztek ciasta
chlebowego’, 1c) ‘podiuzna bulka z resztek ciasta chlebowego’, 1d) ‘ptaski
placuszek z resztek ciasta chlebowego’ (32,56%); karbonadal/karmonada
‘schab; kotlet schabowy’ (30,8%);

C. SLOWNICTWO NISKOFREKWENCYJNE [f < 30%] (36%): korballkorpal 1) ‘bru-
kiew’, 2) ‘dynia’ (29,2%); bak ‘maty placek pieczony na patelni’ (28,3%);

12 Geografie omawianych jednostek ustalono na podstawie kartoteki Stownika gwar
polskich PAN (zob. KSGP).
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parzucha ‘zupa ze slodkiej kapusty’ (27,5%); krylki/érulki ‘ziemniaki

w tupinach’ (26,7%); gomdétki 1) ‘kulki z twarogu’, 1a) ‘stodkie kulki z twa-

rogu’, 1b) ‘stone kulki z twarogu’ (25%); taterka ‘kasza gryczana’ (24,2%);

(c)haferfloki ‘ptatki owsiane’ (23,3%); kwark ‘twardg’ (20%); rentowinal

ryntowina ‘wotowina’ (20%); graupy ‘kasza’ (13,3%); brzad 1) kompot

z suszonych owocéw’, 2) ‘zupa z suszonych owocow’ (11,7%); jarmuz

1) ‘szczaw’, 2) ‘zupa z lici mtodej kapusty (gotowanej na stodko)’ (11,7%);

mojskalmujska ‘zupa mleczna’ (7,56%); pantéwkalpartéwka ‘ziemniak’

(7,5%); trzesionka ‘galareta z nézek’ (5,8%); frykasej ‘potrawka z kurczaka’

(3,3%); jachtowka ‘kietbasa z dziczyzny’ (1,7%); szurbak ‘potrawa z tartych

ziemniakow’ (0,8%).

Wprawdzie az 29 lekseméw znanych jest CZYNNIE, lecz odsetek wskazan
w ich przypadku jest znacznie nizszy:

A. SLOWNICTWO CZYNNE WYSOKOFREKWENCYJNE [f > 60%] (4%): okrasa (85%),
smazonka (66,7%);

B. SLOWNICTWO CZYNNE SREDNIOFREKWENCYJNE [60% > > 30%] (14%): szneka
(54,2%), grysik (51,7%), leberka (47,5%), zaklepusy (45%), krwawa (kiszka)
(40,8%), wurs(z)ta (40%), zylc(a)/zylce (33,3%);

C. SLOWNICTWO CZYNNE NISKOFREKWENCYJNE [f < 30%] (40%): nudel/nudle
(26,7%), plendzelplyndze (24,2%), kubaba (22,5%), skrzeczki (15%), krylkil
¢rulki (14,2%), parzucha (10%), Swietojanki (9,2%), podpotudek (6,7%),
taterka (6,7%), chabas (5,8%), brzad (5%), mtodzie (5%), karbonadalkar-
monada (4,2%), bak (2,5%), radiskalradyska (2,5%), (c)haferfloki (1,7%),
korballkorpal (1,7%), kwark (1,7%), gomaotki (0,8%), mojskalmujska (0,8%).
Do sLowNICTWA BIERNEGO (18%), obejmujacego jednostki obecne de facto

juz tylko w pamieci Krajniakéw, zaliczy¢ mozna takie leksemy, jak: kukiet-

ka (32,5%), rentowinalryntowina (20%), graupy (13,3%), jarmuz (11,7%),

pantowkalpantowka (7,5%), trzesionka (5,8%), fryksej (3,3%), jachtowka

(1,7%), szurbak (0,8%).

SLOWNICTWO NIEZNANE [f = 0] (24%), obce wspélczesnym mieszkancom
Krajny, reprezentujg natomiast nastepujace kulinaryzmy: drzewiec, gemyza,
glemzalglomza, kacka, korpalak, kuberalkutera, maltych, nawarka, otopa,
(so)syska, szmorkol, tutty.

Z reguty podawane przez respondentéw eksplikacje pokrywaja sie z defini-
cjami zawartymi w opracowaniach. Dostrzec mozna jednak kilka odstepstw,
egzemplifikujacych pewne réznice, innowacje, semantyczne:

a) przeniesienie znaczenia: brzad ‘suszone owoce’ (AJK I m. 40; SGL) —

‘kompot z suszonych owocoéw’, 2) ‘zupa z suszonych owocow’;

b) rozszerzenie znaczenia: gomotki ‘suszone na stoncu kulki z twarogu z do-

datkiem soli, koperku i cebuli’ (SKr: 70) — 1) ‘kulki z twarogu’, 1a) ‘stodkie
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c)

kulki z twarogu’, 1b) ‘stone kulki z twarogu’; korbal/korpal brukiew’ (AJK
III m. 118; MSGK; SGSW; SKBrzez; SKr: 31) — 1) ‘brukiew’, 2) ‘dynia’;
krwawa (kiszka) ‘salceson z krwia; czarny salceson’ (MSGK; SKBrzez;
SKr: 8) — 1) ‘czarny salceson’, 2) ‘kaszanka’;

zawezenie znaczenia: bak 1) ‘maty chleb, chleb z reszty ciasta’ (SKBrzez),
2) ‘maty placek pieczony na patelni; podptomyk’ (KPKr: 4; MSGK;
SKBrzez), 3) ‘placek pieczony na patelni (sktadniki: mleko, jajko, maka
pszenna, proszek do pieczenia albo z ciasta chlebowego) (SKBrzez) —
‘maly placek pieczony na patelni; podplomyk’; jarmuz 1) ‘szczaw’ (MSGK;
SGL; SGSW), 2) ‘szpinak’ (SKBrzez), 3) ‘zupa z liSci mtodej kapusty
(gotowanej na stodko)’ (AJW I m. 90), 4) ‘zupa z kaszy jeczmiennej
1lebiody na zeberkach lub stoninie’ (SKr: 57) — 1) ‘szczaw’, 2) ‘zupa z liSci
mlodej kapusty (gotowanej na stodko)’; okrasa bywa w opracowaniach
definiowana jako 1) ‘slonina’ (AJW I m. 103), 2) ‘ttuszcz gesi’ (SKBrzez),
3) ‘surowa ttusta gesina na chleb i do kraszenia potraw’ (AJW I m. 103),
3a) ‘rozdrobnione, zmielone surowe mieso gesi z przyprawami’ (MSGK;
SKr: 56), 3b) ‘mielone surowe gesie mieso, przyprawione sola, cebula,
pieprzem, majerankiem, przechowywane w kamiennym garnku przez caty
rok, uzywane do kraszenia potraw oraz na chleb’ (SKBrzez) — ‘zmielone
surowe mieso gesl z przyprawami’; smazonka 1) ‘smazone mieso’ (SGSW),
1a) ‘danie ze $wiezego miesa §winskiego’ (MSGK) — ‘danie ze §wiezego
miesa Swinskiego’.

2.3. Znajomo§&c¢é krajenskiej leksyki kulinarnej a grupa
wiekowa

Czynna 1 bierna znajomo§¢ opisywanej leksyki jest silnie skorelowana

z wiekiem ankietowanych. Zwazywszy na dynamike przeobrazen na gruncie
kultury kulinarnej 1 sprzezone z nimi zmiany jezykowe, ankietowanych
podzielono na cztery grupy: I: od 10. do 30. roku zycia, II: od 31. do 50.
roku zycia, III: od 51. do 70. roku zycia, I'V: powyzej 70. roku zycia). Kazda
z nich liczyta 30 oséb.

Srednia ogélna i czynna znajomo$§¢ slownictwa w poszczegélnych prze-

dzialach przedstawia sie nastepujaco: I grupa: 15% (4%)12, II grupa: 24,7%

(97

7%), I11 grupa: 38,9% (15,9%), IV grupa: 45,9% (20,3%).
W odwotaniu do dwéch kryteriéw: znajomosci leksyki 1 wieku informa-

toréw, wyrdzni¢é mozna cztery grupy (tab. 1-4).

13 Dane w nawiasach dotycza znajomosci czynnej.
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Tabela 1. Slownictwo znane reprezentantom wszystkich grup wiekowych
A. LEKSEMY ZNANE WSZYSTKIM GRUPOM WIEKOWYM (48%)

I grupa
(10.-30. rok
zycia)

II grupa
(31.-50.
rok zycia)

IIT grupa
(561.-70.
rok zycia)

IV grupa
(>70. rok zycia)

szneka 73,3% (33,3%) | 93,3% (43,3%) | 100% (66,7%) | 100% (73,3%)
okrasa 66,7% (50%) 93,3% (90%) | 100% (100%) | 100% (100%)
grysik 56,7% (23,3%) | 83,3% (46,7%) | 100% (60%) | 100% (76,7%)
krwawa (kiszka) | 43,3% (6,7%) 80% (40%) 100% (66,7%) | 100% (50%)
leberka 53,3% (13,3%) | 73,3% (33,3%) | 96,7% (66,7%) | 100% (76,7%)
nudel/nudle | 63,3% (16,7%) | 73,3% (20%) 90% (23,3%) | 93,3% (46,7%)
wurs@z)ta 40% 80% (36,7%) 90% (46,7%) | 96,7% (76,7%)
smazonka 50% (26,7%) 66,7% (60%) 90% (90%) 96,7% (90%)
kubaba 33,3% 66,7% (16,7%) | 93,3% (33,3%) | 96,7% (40%)
skrzeczki 33,3% 63,3% (6,7%) | 93,3% (23,3%) | 96,7% (30%)
plendze/plyndze 33,3% 70% (16,7%) | 86,7% (36,7%) | 93,3% (33,3%)
zyle(@)/zylce | 46,7% (13,3%) | 56,7% (16,7%) | 83,3% (46,7%) | 90% (56,7%)
zaklepusy 33,3% (26,7%) 40% (40%) 76,7% (50%) | 76,7% (63,3%)
Swietojanki 10% 36,7% 53,3% (10%) | 80% (26,7%)
radiska/radyska 6,7% 36,7% 56,7% 63,3% (10%)
miodzie 6,7% 20% 53,3% 76,7% (20%)
podpotudek 13,3% 23,3% (3,3%) | 43,3% (6,7%) | 66,7% (16,7%)
chabas 6,7% 30% 46,7% (6,7%) | 53,3% (16,7%)
’;‘;’;l;‘l’zgjc‘l’é 6,7% 16,7% 40% (3,3%) 60% (13,3%)
korbal/korpal 13,3% 20% 36,7% (3,3%) | 46,7% (3,3%)
parzucha 10% (3,3%) 20% (13,3%) 36,7% (10%) | 46,7% (13,3%)
krylki/érulki 6,7% 10% (3,3%) 36,7% (20%) | 53,3% (33,3%)
(©)haferfloki 6,7% 16,7% 26,7% (3,3%) | 43,3% (3,3%)
brzad 10% 6,7% 13,3% (10%) 16,7% (10%)

Zr6dto: opracowanie wlasne.




52 Krzysztof Kolatka

Tabela 2. Stownictwo znane reprezentantom II, IIT i IV grupy wiekowej
B. LEKSEMY ZNANE II, III I IV GRUPIE WIEKOWEJ (12%)

abso | e |l | e
rok zycia) rok zycia rok zycia)
kukietka - 16,7% 43,3% 70%
bak - 10% 43,3% 60% (10%)
taterka - 10% 40% (10%) 46,7% (16,7%)
kwark - 13,3% 23,3% 43,3% (6,7%)
mojska/ - 3,3% 10% (3,3%) 16,7%
mujska
trzesionka - 6,7% 6,7% 10%

Zré6dlo: opracowanie wlasne.

Tabela 3. Slownictwo znane reprezentantom III 1 IV grupy wiekowej
C. LEKSEMY ZNANE III T IV GRUPIE WIEKOWEJ (12%)

I grupa II grupa IIT grupa
(10.-30. (31.-50. (51.-70. > 7IOV irll”.z’acia)
rok zycia) rok zycia rok zycia) ’ Y
gomotki - - 40% 60% (3,3%)
rentowma/ _ _ 33.3% 46.7%
ryntowina
graupy — — 20% 33,3%
jarmuz - - 23,3% 23,3%
pantéwka/ _ _ 10% 20%
pantowka
ryrase — — (4 0
frykasej 6,7% 6,7%

Z .
Zrédto: opracowanie wlasne.

Tabela 4. Stownictwo znane wylacznie reprezentantom IV grupy wiekowej
D. LEKSEMY ZNANE WYLACZNIE NAJSTARSZEJ GRUPIE WIEKOWEJ (4%)

I grupa IT grupa IIT grupa
(10.-30. (31.—50. (1-70.x0k | o B )
rok zycia) rok zycia zycia) ’ Y
Jjachtowka - - - 6,7%
szurbak — — — 3,3%

Zr6dlo: opracowanie wlasne.
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3. Gwarowe slownictwo kulinarne jako zanikajaca
czes$¢ zasobu leksykalnego wspoélczesnych
Krajniakoéw — uwagi podsumowujace

Wyniki przeprowadzonych badan, stanowiacych czeéé szerzej zakrojonych
dociekan nad krajenska leksyka kulinarna (zob. Kotatka 2022a, 2022b, 2023,
2024a, 2024b), daja solidne podstawy, by stownictwo bedace przedmiotem
niniejszych rozwazan zaklasyfikowac jako recesywne. Dobrze egzemplifikuje
ono zatem (niemal) powszechna tendencje do dezintegracji polszczyny ludo-
wej 1jej stopniowego wycofywania sie. Wprawdzie informatorzy potwierdzili
znajomos§é 76% slownictwa, 48% leksemow zostalto zidentyfikowanych przez
reprezentantéw wszystkich grup wiekowych, a 58% jednostek obecnych
jest w ich czynnym leksykonie, jednakze pozostale parametry, tj. Srednia
znajomos$¢ badanej leksyki (ogélna — 31%; czynna — 12%; bierna — 19%),
$ciéle sprzezona z wiekiem informatoréw (im starszy respondent, tym lepsza
znajomo$¢), oraz stosunkowo niska frekwencja badanych kulinaryzmoéw
(co obrazuja najpelniej leksemy niskofrekwencyjne 1 nieznane, stanowiace
summa summarum 60%), dobitnie te wlasciwoéé potwierdzajal4.

Okazuje sie tez, ze czesto$¢ wystepowania opisywanego stownictwa
koreluje z jego spoteczna 1 terytorialna ekstensja. Najwyzszy odsetek
cechuje mianowicie leksemy wspdélnoodmianowe (49,4%) 1 gwarowe o zasiegu
szerszym niz regionalny (35,7%). Srednia znajomo$§¢é jednostek izolowanych,
pojawiajacych sie wylacznie w mowie Krajniakow, wynosi zaledwie 11,4%.

Znakomitg czes¢ leksyki — tj. 60% — po$wiadczono we wszystkich
krajenskich subregionach. Osiem jednostek cechuje wezszy zasieg. Otz
brzad zanotowano jedynie na Krajnie pdéinocno-wschodniej, leksemy frykasej,
jachtowka, mojska/mujska, szurbak — na Krajnie pélnocno-zachodniej, zas
obecno$¢ kulinaryzmu trzesionka potwierdzono tylko na Krajnie potudniowe;.
Wyrazy krylkilérulki oraz pantéwkalpantéwka znane sa wylacznie
informatorom z péinocnej czesci regionu.

14 Znaczenia nie sg tu pozbawione takze inne parametry socjologiczne, determinujace
jezyk Krajniakdéw, takie jak pteé, wyksztatcenie czy zawod. Nie ulega bowiem watpliwoéci,
ze nieco lepsza znajomoscia, zwlaszcza czynna, badanej leksyki wykazaty sie kobiety (jako
te, ktére zwyczajowo odpowiedzialne sg za gospodarstwo domowe) (36% [14%]; mezczyz-
ni — 28% [10%]), a takze informatorzy posiadajacy wyksztatcenie podstawowe i zawodowe
(40% [16%]; osoby z wyksztatceniem §rednim i wyzszym — 24% [8%]) oraz wykonujacy prace
fizyczna, szczegdlnie w sektorze rolniczym (44% [20%]; inne zawody — 20% [8%]). Niestety,
z uwagi na ograniczone ramy objeto$ciowe, zmienne te nie zostaly poddane doktadniejszej
analizie. Niewielkq role odegrata tu natomiast (deklarowana) znajomo§é gwary.
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Nie sposéb réwniez nie zauwazy¢, iz na Krajnie poludniowej $rednia
ogdlna 1 czynna znajomo$¢é badanej leksyki jest nizsza anizeli w innych
podregionach. Wynosi ona kolejno 26,8% 1 9,3% — na Krajnie Nakielskiej,
na Krajnie Sepolenskiej — 33,2% 1 15,7%, 33% 1 12,9% — na Krajnie Zto-
towskie;j.

Tylko 13 jednostek (26%) znanych jest wszystkim grupom wiekowym
1 we wszystkich subregionach. Sa to mianowicie: szneka, okrasa, grysik, krwa-
wa (kiszka), leberka, nudel/lnudle, wurs(z)ta, smazonka, kubaba, skrzeczki,
plendzelplyndze, zylc(a)lzylce, zaklepusy.

Regres opisywanego slownictwa determinujg przede wszystkim dwa
niebywale intensywne procesy:

* wzmozone oddzialywanie polszczyzny ogdlnej, polegajace na substytucji
lekseméw gwarowej proweniencji ich ogélnopolskimi ekwiwalentami —
wyrazami lub kolokacjami, np.: bak — chlebek, placek; brzad — kompot/
zupa z suszu; chabas — mieso (wieprzowe); (c)haferfloki — ptatki owsiane;
frykasej — potrawka (z kurczaka); gemyza — zupa warzywnaljarzynowa,
glemzalglomza — twardg; graupy — kasza; jachtowka — kielabasa z dzi-
czyzny; kacka — ser; korballkorpal — brukiew, dynia; korpalak — zupa
z brukwi, krwawa (kiszka) — czarny salceson, kaszanka; krylkilérulki —
ziemniaki w tupinach; kubaba — ziele angielskie; kukietka — chlebek,
butka; leberka — watrobianka, pasztetowa; maltych — positek; mojskal
mujska — zupa mleczna; nudel/nudle — makaron; otopa — gesi smalec;
pantowkalpantowka — ziemniak; parzucha — zupa ze stodkiej kapusty;
plendzelplyndze — placki ziemniaczane; podpotudek — drugie sniadanie;
radiskalradyska — rzodkiewka; rentowinalryntowina — mieso wotowe,
wolowina; skrzeczki — skwarki; (so)syska — kietbaska, paréwka; szmorkol
— duszonalzasmazana kapusta; szneka — drozdzowka; szurbak — babka
ziemniaczana; swietojanka — porzeczka; taterka — kasza gryczana; tutty
— ttuczone ziemniaki, purée; trzesionka — galareta z nozek wieprzowych,
zimne nozki; zaklepusy — zupa ziemniaczana; zylc(a)/zylce — galareta
z nozek wieprzowych, zimne nozki,

przemiany w zakresie kuchni wiejskiej 1 — bedacy ich konsekwencja —
sukcesywny zanik desygnatow!®, np.: drzewiec, gométki, kuberalkutera,
nawarka, smazonkal®.

15 Niektére kulinaryzmy mozna zaklasyfikowaé jako archaizmy rzeczowe, czyli histo-
ryzmy — jednostki odwotujace sie do minionych realiéw.

16 W przypadku niektérych lekseméw (quasi-)polisemicznych, np. bak czy kukietka, oba
mechanizmy sg w istocie ze soba sprzezone.
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Oba fenomeny warunkowane sa, przeobrazeniami o charakterze spoteczno-
-kulturowym oraz gospodarczym, potegowanymi przez unifikacyjne me-
chanizmy globalizacyjne, ktorym w dyskursie kulinarnym przeciwstawiane
sa afirmatywne postawy wobec kuchni regionalnych, nierzadko noszace
znamiona chwilowej mody. Najistotniejsze sa tu rzecz jasna zmiany w za-
kresie zwyczajow zywieniowych mieszkancow wsi, ktérzy w obliczu wszech-
dostepnosci, krzyzowania sie 1 przenikania rozmaitych kodéw kulturowych
realizuja indywidualne wzorce konsumpcyjne. Nie bez znaczenia pozostaja
réwniez przeobrazenia w strukturze i funkcjonowaniu gospodarstw rolnych,
ktére coraz czeSciej charakteryzuja sie wysokim stopniem modernizacji,
wielkoobszarowoScia, waska specjalizacja oraz skrajnym utowarowieniem
produktéw 1 ustug, a takze — $cile z nimi zwigzane — przemiany mentalno$ci
ludnosci wigjskiej, o czym Swiadczy chociazby postrzeganie indywidualnego
gospodarstwa rolnego jako przedsiebiorstwa oraz ujmowanie pracy rolnika
w kategoriach wolnorynkowych.

Przyktadowo, wspomniane wyspecjalizowanie, sprofilowanie gospodarstw,
ktére na Krajnie doprowadzito niemal do zaniku hodowli trzody chlewnej,
stosunkowo lepsza sytuacja materialna mieszkancéw wsi, wieksza dostepno§cé
miesnych produktéw w sklepach 1 ich szerszy asortyment, a takze obecnie
obowiazujace obostrzenia w zakresie uboju gospodarczego spowodowatly,
ze powoll zanika zwycza] domowego Swiniobicia. Tak wiec leksemy sma-
zonka czy zylc(a)/zylce funkcjonuja jeszeze w mowie Krajniakéw (najczesciej
w nieoficjalnych sytuacjach komunikacyjnych), zajmujac wzglednie stabilne
miejsce w ich zasobie leksykalnym, ale niebawem 1 one — podobnie zreszta
jak inne wysokofrekwencyjne kulinaryzmy gwarowego pochodzenia — po-
dziela los wyrazéw, ktére przeszty juz do jezykowego archiwum regionu.

Wykaz skrétow jezykowych

d.-niem. — dolnoniemiecki; jw. — jak wyzej; Kasz — Kaszuby; m. — mapa; Maz — Mazowsze;
Mp — Matopolska; niem. — niemiecki; niem. reg. — niemiecki regionalny; oggwar —
ogélnogwarowy; Pl. — Plural ‘liczba mnoga’; por. — poréwnaj; Pom pd — Pomorze poludniowe
(Bory Tucholskie, Kociewie, Krajna, Lubawskie, Malborskie, Sztumskie, ziemia chelminsko-
-dobrzynska); S1 — Slask; ér.-w.-niem. — érednio-wysoko-niemiecki; Wp — Wielkopolska; zob.
— zobacz

Skroéty slownikow i opracowan

AJKI — Stieber Z. (red.) (1964): Atlas jezykowy kaszubszczyzny i dialektow sqsiednich,
z. I. Wroclaw—Warszawa—Krakow.
AJKIII — Stieber Z. (red.) (1966): Atlas jezykowy kaszubszczyzny i dialektow sqsiednich,

z. III. Wroctaw—Warszawa—Krakow.
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AJW — Sobierajski Z., Burszta J. (red.) (1979): Atlas jezyka i kultury ludowej
Wielkopolski. T. I. Gospodarstwo domowe — pozywienie. Wroctaw—Warszawa—
Krakow—Gdansk.

KPKr — Kulinarne pejzaze Krajny. (2015). Kwidzyn.

KSGP — kartoteka Stownika gwar polskich PAN, <https://rcin.org.pl/dlibra/
publication/37544/>, dostep: 14.08.2025.

KzR — Szelagowska G. (2015): Kuchnia z rodowodem. Potrawy i produkty tradycyjne
wojewodztwa kujawsko-pomorskiego. Wyd. 3. Torun.

MSGK — Kecinska-Kaczmarek J. (2017): Maty stownik gwary krajeriskiej. Wyd. 2.
ZYotow—Wielki Buczek.

SGL — Steinborn J. (2022): Stowniczek gwary lokalnej: ,,Jak nasi dziadowie
w LORZOLKU godali”. Kamien Krajenski.

SGSW — Drobkiewicz E., Suchy B. (2012): Stownik gwarowy Starej Wisniewki.

[W:] B. Suchy, E. Drobkiewicz, J. Zawadzki: Historia Starej Wisniewki i okolicy.
»Ocalmy od zapomnienia”. Stara Wisniewka, s. 97-104.

SJPDor — Doroszewski W. (red.) (2012): Stownik jezyka polskiego, <https://doroszewski.
pwn.pl/>, dostep: 14.08.2025.
SKBrzez  — Brzezinski W. (1982-2009): Stownictwo krajniackie. Stownik gwary wsi

Podrézna w Ztotowskiem. T. I: A-G. Wroctaw—Warszawa—Krakéw—Gdansk—
L6dz. T. II: H-N. Wroctaw—Warszawa—Krakéw—Gdansk—+to6dz. T. I11: O-PRY.
Wroctlaw—Warszawa—Krakéw—Gdansk—t.0dz. T. IV: PRZ-T. Warszawa: T. V:
U-Z oraz Uzupetnienia. Wroctaw.

SKr — Korpusik-Jelonkowa Z. (red.) (2013): Smaki Krajny. Ztotow.
USJP — Dubisz S. (red.) (2008): Uniwersalny stownik jezyka polskiego PWN. T. I: A—J.
Warszawa.

WSJP PAN — Zmigrodzki P. (red.) (2007-): Wielki stownik jezyka polskiego PAN, <https:/
wsjp.pl/>, dostep: 14.08.2025.
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